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ПРОВЕРКИ КОМИССИИ 
КОНТРОЛЯ КАЧЕСТВА ПИТАНИЯ 

ОБУЧАЮЩИХСЯ 
В ШКОЛЬНОЙ СТОЛОВОЙ 
в 2022-2023 учебном году



График посещения школьной столовой 
комиссией (родительский контроль) за организацией и качеством горячего 

питания обучающихся на учебный год 2022/2023

Месяц Дата Время
посещения

Место обсуждения

Сентябрь
2022

05.09.2022

09.05-15.00 библиотека
09.09.2022
13.09.2022
21.09.2022
29.09.2022

Октябрь
2022

06.10.2022

09.05- 15.00 библиотека
10.10.2022
18.10.2022
26.10.2022

Ноябрь
2022

08.11.2022

09.05- 15.00

Ч

библиотека
16.11.2022
24.11.2022
30.11.2022

Декабрь
2022

02.12.2022

09.05- 15.00 библиотека
06.12.2022
14.12.2022
22.12.2022
27.12.2022



График посещения школьной столовой 
комиссией (родительский контроль) за организацией и качеством горячего 

питания обучающихся на учебный год 2022/2023

Месяц Дата Время
посещения

Место обсуждения

Январь
2023

17.01.2023
09.10-15.00 библиотека25.01.2023

31.01.2023

Февраль
2023

06.02.2023

09.10-15.00 библиотека14.02.2023
22.02.2023
28.02.2023

Март
2023

06.03.2023
09.10-15.00 библиотека14.03.2023

22.03.2023

Апрель
2023

04.04.2023

09.10-15.00
ч

библиотека12.04.2023
20.04.2023
28.04.2023

Май
2023

03.05.2023

09.10-15.00 библиотека
11.05.2023
19.05.2023
22.05.2023



АКТ № /

проверки комиссии контроля качества питания обучающихся
в столовой МБОУ ЦО № 24

от «05» сентября 2022 г.

Комиссия в составе:
Капустина А. А.
Федотова С.В.
Захарова Н.Н.

Провели проверку столовой по следующим вопросам:
*• Качество готовой продукции - внешний вид завтрака не вызывает претензий. На завтрак 
было подано: помидор в нарезке, омлет с сыром, чай с сахаром, батон йодированный, апельсин 
• поштучно).
Помидор в нарезке подан каждому ребенку в индивидуальном салатнике, без видимых 
механических повреждений, без повреждений вредителями и болезням, без темных пятен. Омлет 
с сыром: на внешний вид порционные кусочки пористые, слегка подрумяненные, консистенция 
нежная. Батон йодированный: на внешний вид цвет светло -  жёлтый, свежий, дата изготовления 
05.09.2022. Апельсин без видимых механических повреждений, без повреждений вредителями и 
болезням, без темных пятен.
2. Санитарное состояние зала столовой - в обеденном зале чисто. Уборка проводится после 
каждого приема пищи. Обеденные столы моют горячей водой с добавлением моющих средств, 
используя специально выделенную ветошь и промаркированную тару для чистой и 
использованной ветоши.
5. Соблюдение графика работы столовой - соблюдается.
4. Внешний вид сотрудников столовой- соответствует требованиям.
5. Соответствие меню-дня утвержденному единому примерному двухнедельному цикличному
меню- соответствует. \
6. Контрольное блюдо в наличии. Выход порций соответствует нормам заявленному меню на 
завтрак.
". Пища раздаётся сотрудниками пищеблока согласно поданной заявке. Ответственный за 
организацию горячего питания постоянно присутствует в столовой при раздаче блюд, которая 
контролирует количество детей и приготовленных порций. Температура еды во время подачи 
соответствует санитарным нормам.
8. Удовлетворенность детей ассортиментом и качеством блюд — дети с удовольствием съели 
завтрак. В столовой стоял ароматный запах, вызывающий аппетит у детей. Популярностью у 
детей пользуется омлет с сыром, чай с сахаром, батон йодированный, апельсин. Объем 
несъеденных остатков составил 11,3%. Многие дети объяснили, что не любят помидор, омлет с 
сыром. Дома это блюдо не готовят.
9. На все блюда имеются технологические карты. Бракеражный журнал на момент проверки 
заполнен. С целью контроля за соблюдением технологического процесса отбирается суточная 
проба от каждой партии приготовленных блюд. Отбор суточной пробы осуществляет 
заведующая производством Пронина Е.А. Суточная проба хранится в холодильнике, емкости 
для хранения суточной пробы следов жира не имеют и подписаны, крышки герметично закрыты.



в результате проверки установлено:
1. Организация питания и санитарно-гигиеническое состояние в столовой соотв 

нормам и требованиям. „
2. Замечаний нет.

Подписи членов комиссии:

Капустина А. А, 
Федотова С.В. 
Захарова Н.Н.

ч



проверки комиссии контроля качества питания обучающихся
в столовой МБОУ ЦО № 24

от «09» сентября 2022 г.

Комиссия в составе:

Федотова С.В.
Березина Т.М.
Захарова Н.Н.

Провели проверку столовой по следующим вопросам:
1. Качество готовой продукции - внешний вид завтрака не вызывает претензий. На завтрак 
было подано: салат из моркови и яблок, рагу из овощей, котлета из курицы, чай с лимоном и 
сахаром, батон йодированный.
Салат из моркови и яблок на внешний вид: салат уложен горкой, каждому ребенку в 
индивидуальный салатник. Рагу из овощей на внешний вид: кусочки овощей одинаковой формы, 
форма нарезки сохранена, консистенция мягкая сочная. Котлета из курицы на внешний вид 
форма изделия правильная, запанировано тонким слоем, покрыто румяной корочкой; 
консистенция- пышная, на разрезе консистенция однородная без отдельных кусочков, приятный 
аромат. Батон йодированный цвет светло -  жёлтый,, свежий, дата выпуска 09.09.2022.
2. Санитарное состояние зала столовой - в обеденном зале чисто. Уборка проводится после 
каждого приема пищи. Обеденные столы моют горячей водой с добавлением моющих средств, 
используя специально выделенную ветошь и промаркированную тару для чистой и 
использованной ветоши.
3. Соблюдение графика работы столовой - соблюдается.
4. Внешний вид сотрудников столовой - соответствует требованиям. Сотрудники в чистой 
одежде. Волосы убраны под шапочку. Сотрудники в защитных масках и перчатках.
5. Соответствие меню-дня утвержденному единому примерному двухнедельному цикличному
меню- соответствует. \
6. Удовлетворенность детей ассортиментом и качеством блюд -  дети практически оставили 
завтрак на тарелках. По опросу детей - они не любят рагу из овощей, дома это блюдо не едят.
". Сопровождение обучающихся в столовую осуществляют классные руководители. Классные 
руководители во время приема пищи учащимися в целях сохранения порядка находятся в зале 
рядом с обучающимися.
8. Соблюдение детьми правил личной гигиены- соблюдают. При входе в обеденный зал имеются 
раковины для мытья рук, жидкое мыло и сушилки для рук. Также дети пользуются бумажными 
полотенцами. Антисептики в достаточном количестве.
9. Суточная проба хранится в холодильнике, емкости для хранения суточной пробы следов жира 
не имеют и подписаны, крышки герметично закрыты.

В результате проверки установлено:
1. Организация питания и санитарно-гигиеническое состояние в столовой соответствуют 

нормам и требованиям.
2. Замечаний нет.



3. Классным руководителям систематически проводить разъяснительную работу о пользе 
правильного питания, тем самым способствуя уменьшению количества выбрасываемой 
пищи.

Подписи членов комиссии:

Федотова С.В. 
Березина Т.М. 
Захарова Н.Н.



3АКТ №

проверки комиссии контроля качества питания обучающихся 
в столовой МЕОУ ЦО № 24

Комиссия в составе:
Капустина А. А.
Березина Т.М.
Пустовал М.А.

Провели проверку столовой по следующим вопросам:

1. Качество готовой продукции - внешний вид завтрака не вызывает претензий. На завтрак 
было подано: свекла отварная дольками, масло сливочное, макароны отварные, котлета рыбная 
любительская, чай с лимоном и сахаром, батон йодированный.
Свекла отварная дольками на внешний вид: овощи аккуратно порезаны дольками и поданы 
каждому обучающемуся в индивидуальном салатнике. Масло сливочное на внешний вид: 
кусочки прямоугольной формы, консистенция мягкая, цвет светло-желтый, без видимых капель 
влаги на разрезе, без посторонних запахов. Макароны отварные на внешний вид: после варки 
сохранили форму, хорошо отделяются друг от друга, не слипшиеся. Котлета рыбная 
любительская: консистенция однородная, рыхлая, сочная; запах рыбно-морковный. Чай с 
лимоном и сахаром на внешний вид: жидкость золотисто-коричневого цвета с 
кружочком лимона. Батон йодированный цвет светло -  жёлтый, дата выпуска 12.09.2022.
2. Санитарное состояние зала столовой- в обеденном зале чисто.
3. Соблюдение графика работы столовой- соблюдается.
4. Внешний вид сотрудников столовой- соответствует требованиям.
5. Соответствие меню-дня утвержденному единому примерному двухнедельному цикличному 
меню- соответствует.
6. Контрольное блюдо в наличии. Выход порций соответствует нормам заявленному меню на 
завтрак. Температура еды во время подачи соответствует санитарным нормам.
7. Столовая посуда и приборы высушены перед подачей на столы, сколы и трещины 
отсутствуют.
8. На все блюда имеются технологические карты. Бракеражный журнал на момент проверки 
заполнен. Ведется журнал поступления и использования скоропортящихся продуктов. С целью 
контроля за соблюдением технологического процесса отбирается суточная проба от каждой 
партии приготовленных блюд. Отбор суточной пробы осуществляет заведующая производством 
Пронина Е.А. Контроль по правильности отбора и условиями хранения суточных проб 
осуществляет медицинский работник Венева Л.И.
9. Удовлетворенность детей ассортиментом и качеством блюд — дети с удовольствием съели 
завтрак. В столовой стоял ароматный запах, вызывающий аппетит у детей. Популярностью у 
детей пользуется масло сливочное, макароны отварные, чай с лимоном и сахаром, батон 
йодированный. Многие дети объяснили, что не любят рыбные изделия. Дома эти блюда не 
употребляют.
10. Соблюдение детьми правил личной гигиены - соблюдают. При входе в обеденный зал 
имеются раковины для мытья рук, жидкое мыло и сушилки для рук. Также дети пользуются 
бумажными полотенцами. Антисептики в достаточном количестве.
11. В течение всего дня в столовой присутствует ответственный за организацию горячего 
питания, которая контролирует количество детей и приготовленных порций.

от «13» сентября 2022 г.

В результате проверки установлено: 1

1. Организация питания и санитарно-гигиеническое состояние в столовой соответствуют 
нормам и требованиям.



2. Замечаний нет.
3. Классным руководителям систематически проводить разъяснительную работу о пользе

правильного питания, тем самым способствуя уменьшению количества выбрасываемой 
пищи. }

-л

Подписи комиссии:
Капустина А.А. 
Березина Т.М. 
Пустовал М.А.

ч
6

%
Ь

9 .

:

1
П



Комиссия в составе:

Федотова С.В.
Березина Т.М.
Захарова МЛ I.

Провели проверку столовой по следующим вопросам:
Качество готово! продукции - внешний вид обеда не вызывает претензий. На обед было 

подано' салат из свеклы отварной, суп гороховый, каша гречневая рассыпчатая, тефтели из 
гоьядинь с рисом, компот из смородины, хлеб ржано-пшеничный, батон йодированный.
Салат из свеклы отварной -  с вощи порезаны дольками; консистенция мягкая, сочная; цвет 
“емно-малипопый. Суп гороховый- картофель и овощи при варке сохранили формы, горох 
“вваренным. мает бульона желтоватый. Каша гречневая- рассыпчатая. Тефтели из говядины с 
рисом сохранили форму: консистенция -  сочная; запах ароматный. Компот из смородины- 
сладкий. с выраженным вкусом ягод. Батон йодированный и хлеб ржано-пшеничный свежий, 
дата вып}ска 2 i .09.2022.
2. Санитарное состояние зала столовой - в обеденном зале чисто. Уборка проводится после 
каждого приема пищи. Обеденные столы моют горячей водой с добавлением моющих средств, 
используя специально выделенную ветошь и промаркированную тару для чистой и
использованной ветоши.
3 Соблюдение графика работы столовой - соблюдается.
- Внешний гм I сотр> дичков столовой - соответствует требованиям. Сотрудники в чистой 
дежде. Волос > убраны год шапочку. Сотрудники в защитных масках и перчатках.

5 Соответствие меню-дня утвержденному единому примерному двухнедельному цикличному 
меню- соответс: вует. \

Удевдетворспносгь детей ассортиментом и качеством блюд — дети с удовольствием съели 
. бед. Попу тир юстью у детей пользуются суп гороховый, каша гречневая рассыпчатая, тефтели 
из говядин л с рисом, компот из смородины, батон йодированный. Объем несъеденных остатков 
составил 8.9 %
" Сопровождение обучающихся в столовую осуществляют классные руководители. Классные 
г'- довод и тел и зо вр-'мя приема нищи учащимися в целях сохранения порядка находятся в зале
рядом с обучающимися.
V  Обеспечивается питьевой режим обучающихся с использованием бутилированной воды. 
Бмтилп розанн г ох г. используемая для употребления, имеет документы, подтверждающие ее 
происхождение, качество и безопасность. Замена емкостей с водой производится 
систем агическ г обеспечивал бесперебойное снабжение. Имеются контейнер для сбора 
исполн ю! сптой посудь одноразового применения.
9. Суточная проба > ранится в холодильнике, емкости для хранения суточной пробы следов жира
не имеют и подписаны, крышки герметично закрыты.

АКТ № /

проверки комиссии контроля качества питания обучающихся
в столовой МБОУ ЦО № 24

от «21» сентября 2022 г.



о

АКТ №

проверки комиссии контроля качества питания обучающихся 
в столовой МБОУ ЦО № 24

•т <29>' сентября 2022 г.

К миссии в составе:
г*с л на Л. А 

2 -.;. т на С.В.
.Г' 'В.а Н.Ы.

Провели проверку столовой по следующим вопросам: 
качество готовой продукции - внешний вид завтрака не вызывает претензий. На завтрак было 

' :дан : запеканка из творога с морковью, какао с молоком, молоко сгущенное с сахаром, батон 
йчзлирор-аччый. мандарин (поштучно).

с.-*, н -са из ^ворога с морковью -  поверхность ровная, без трещин; консистенция: творог и 
nopKoit мягкие, с золотистой корочкой. Какао с молоком -  цвет светло-коричневый, с 
приятным ароматом. Молоко сгущенное с сахаром -  консистенция однородная, вкус сладкий, 
v .... - ibiii. Батон йодированный - на внешний вид цвет светло -  жёлтый, свежий. Мандарин без 
яппимь ч механически повреждений, без повреждений вредителями и болезням, без темных

2 . „н арчое сосгояние зала столовой - в обеденном зале чисто.
' С .22: ленче графика работы столовой - соблюдается.
- Вне : •: ш вил сотрудников столовой- соответствует требованиям.
5 _ . :т .ететвие меню-дня утвержденному единому примерному двухнедельному цикличному

t ю- соответствует.
-■ Коглтотьное блюдо в наличии. Выход порций соответствует нормам заявленному меню на

7. Пн ::: раз,даётся сотрудниками пищеблока согласно поданной заявке. Ответственный за 
ергч-п! агик горячего литания постоянно присутствует в столовой при раздаче блюд, которая 
г. ni г л д у ет  количество детей и приготовленных порций. Температура еды во время подачи 
.. т:-.е тствует саннтарным нормам.
' У_т лдствлренность детей ассортиментом и качеством блюД- -  дети с удовольствием съели 

р..-, В сю л*л вой стоял ароматный запах, вызывающий аппетит у детей. Популярностью у 
. у  г сп.зуе ся запеканка из творога с морковью, какао с молоком, молоко сгущенное с 
__ _г у. батон йодированный, мандарин (поштучно).
- Па ice блюла имеются технологические карты. Бракеражный журнал на момент проверки 
^..лген  С целью контроля за соблюдением технологического процесса отбирается суточная
■ г .юа от каждой партии приготовленных блюд.
; » Столовая посуда и приборы высушены перед подачей на столы, сколы и трещины 
отсутствуют.

В резлль'вле проверки установлено:
1. Организация писания и санитарно-гигиеническое состояние в столовой соответствуют

лор'-зам и треоованиям. 
2. Замочат • й нет.

Б ап;- етина А. А 
Фед > гова С.В. 
Захарова Н.Н.



►
АКТ № (У

Комиссия в составе:

Федотова С.В.
Березина Т.М.
Захарова Ы.11.

Провели проверку столовой по следующим вопросам:
Качестве1 г'О”свой продукции-- внешний вид завтрака не вызывает претензий. На завтрак было 

с: дано: икра м орков на*, макароны отварные с сыром, батон йодированный, сок яблочный.
--!:-:ра морковная - подана индивидуально каждому ребенку в салатнике; консистенция: 
однородная: цвет морковно-оранжевый. Макароны отварные с сыром -  изделия после варки 

хранили форму: хорошо отделяются друг от друга; сверху посыпаны тертым сыром. Сок 
яблочный -  цвет светло-желтый, консистенция жидкая. Батон йодированный: цвет светло -  
жёлтый. пронечемный.
-■ Санитарное осгоянче зала столовой - в обеденном зале чисто. Уборка проводится после 
каждого приема г ищи. Обеденные столы моют горячей водой с добавлением моющих средств, 
используя специально выделенную ветошь и промаркированную тару для чистой и 
исподы званной вет щтг.
3. Соблюдение рафика работы столовой - соблюдается.
- Внешний вил. сотрудников столовой - соответствует требованиям. Сотрудники в чистой 
тхежде. Вот те ■ удрачь под шапочку. Сотрудники в защитных масках и перчатках.
: Соответствие меню-дня утвержденному единому примерному двухнедельному цикличному
меню- соответствует.
■ . Удовлетворенность детей ассортиментом и качеством блюд^- дети с удовольствием съели 
макароны от вариые с сыром, батон йодированный, сок яблочный.4

Сопровождение -'бучающихся в столовую осуществляют классные руководители. Классные 
руководители во время приема и ищи учащимися в целях сохранения порядка находятся в зале 
рядом с обучающимися
v Соблюдение детьми правил личной гигиены- соблюдают. При входе в обеденный зал имеются 
раковины для мы ъя рук. жидкое мыло и сушилки для рук. Также дети пользуются бумажными 
полото! i нам и. Ап сисспти ки в дестато чном количестве.
ч Столовая поеупг и гриборы в достаточном количестве, высушены перед подачей на столы, 
сколы у трещины от cyi сгвуют.

В рез}.ть|'яте проверки установлено:
1. Организация питания и санитарно-гигиеническое состояние в столовой соответствуют

нормам и требованиям.
2. Замечаний нет

Подписи ч^сш.'н кохинхин:

Федотова С.В.
Березина Т.М.
Захарова И.В.

11 р о и с р к' и комиссии ко и-! роля качества питания обучающихся
в столовой МБОУ ЦО № 24

► »jt «06» октября 2022 f .



прпперкп комиссии контроля качества питания обучающихся 
в столовой МБОУ ЦО № 24

•т «10» октября 2022 г.

Комиссия в составе:
-’спустина А.А.
Федотова С.В.
Захарова Н.Н.

Провели проверку столовой по следующим вопросам:
■ Качество готовой продукции - внешний вид завтрака не вызывает претензий. На завтрак было 

•Дано омлет с зеленым горошком, чай с сахаром, батон йодированный, яблоко, зефир, 
л’.'.лет с зеленым горошком -  на внешний вид пористый; слегка зарумянен; горошек зеленый: 

примесей оболочек зерен и кормового гороха коричневого'цвета; цвет: светло-зеленый, 
::л зродиый. Чай с сахаром -  ароматный, цвет коричневый. Батон йодированный - на внешний 

зил цвет свезло -  жёлтый, пропеченный, дата выпуска 10.10.2022. Яблоко - без видимых 
•ютан неских повреждении. без повреждений вредителями и болезням, без темных пятен. Зефир 
-  консистенция плотная, круглой формы, запах приятный.
2 Санитарное состояние зала столовой - в обеденном зале чисто.

Соблюдение г рафика работы столовой - соблюдается.
Внешний .вид сотрудников столовой- соответствует требованиям.

5. Соответствие меню-дня утвержденному единому примерному двухнедельному цикличному 
меню- сооз нетез в се".
6. Коктро и,но- оть до в наличии. Выход порций соответствует нормам заявленному меню на
л игра к.

Пи да раздастся со-рудниками пищеблока согласно поданной заявке. Ответственный за 
р:анизацию горячего штания постоянно присутствует в столовой при раздаче блюд, которая 

-тролирует ко; ичество детей и приготовленных порций. Температура еды во время подачи
w-; 'тветствуег санитарным нормам.
v 3 до влез в • jp in-ч гг детей оссортимензом и качеством блюД^- дети с удовольствием съели 
завтрак. В сто д он с г r-'л ароматный запах, вызывающий аппетит у детей. Популярностью у 
детей пользуется омлет с зеленым горошком, чай с сахаром, батон йодированный, яблоко, зефир.
Объем несьедеьных ооз зтков составил 10,1%.

На все блюда имею гея технологические карты. Бракеражный журнал на момент проверки 
заполнен. С целью контроля за соблюдением технологического процесса отбирается суточная
проба о" каждой i арз иг приготовленных блюд.
И). Ассортимент в буфете разнообразен. Размещен перечень ассортимента выпечки 
собственного про извод гта. отвержденный директором ООО «Вектор». На продукцию имеются 
фирменные цею-пмеп. 1 Рюиззодится фасовка продукции. Продуюдия (выпечка) отпускается с 
использование'' одноразовых пакетов. Буфет отличный, ассортимент продаваемых продуктов 
разнообразен, печь радуют. Выпечка очень аппетитно выглядит: свежая, горячая, идет 
нараоват. Ра ионики буфета в спецодежде, индивидуальных средствах защиты (маски, 
перчатка у Л л я м ы л я  продуктов в буфете используют: щипцы и вилки. Обслуживание идет 
быстро, с улыбкою вежшво. I

I В резус*ь гя I с II >r>u( pirn установлено:
1. Органна >пня пиз г- ния п санитарно-гигиеническое состояние в столовой соответствуют

н орма м •трек вз н 11 я м.
2. Замена] им нет



Подписи МД СМ О О f s 'n .v n j r . rn  и ;

] "ап'ч тина А А. 
Оедотова С.В.

Аж&у'  Захарова П.К

чл
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АКТ № <г

проверки комиссии контроля качества питания обучающихся
в столовой МБОУ ЦО № 24

от «18» октября 2022 г.

Комиссия в составе:

Федотова С.В.
Березина Т.М.
Захарова Н.Н.

Провели проверку столовой по следующим вопросам:
1- Качество готовой продукции - внешний вид завтрака не вызывает претензий. На завтрак 
Гыто подано: масло сливочное, каша жидкая молочная рисовая, кофейный напиток с молоком, 
Батон йодированный, мандарин (поштучно).
Масло сливочное -  порезано на порционные кусочки прямоугольной формы, без посторонних 
привкусов и запахов, цвет светло-желтый, без видимых капель влаги на разрезе. Каша жидкая 
мелочная рисовая - на внешний вид тягучая, однородная, зерна мягкие, без комков. Кофейный 
налиток с молоком - цвет светло-коричневый с приятным ароматом. Батон йодированный - цвет 
светло-жёлтый, пропеченный, дата выпуска 17.10.2022. Мандарин без видимых механических 
лгвреждений, без повреждений вредителями и болезням, без темных пятен.
1 Санитарное состояние зала столовой - в обеденном зале чисто. Уборка проводится после 
каждого приема пищи. Обеденные столы моют горячей водой с добавлением моющих средств, 
используя специально выделенную ветошь и промаркированную тару для чистой и 
использованной ветоши.
5 Соблюдение графика работы столовой - соблюдается.
-  Внешний вид сотрудников столовой - соответствует требованиям. Сотрудники в чистой 
: дежде. Волосы убраны под шапочку. Сотрудники в защитных масках и перчатках.
5. Соответствие меню-дня утвержденному единому примерному двухнедельному цикличному
меню- соответствует. 4
6. Удовлетворенность детей ассортиментом и качеством блюд -  дети практически оставили 
завтрак на тарелках. По опросу детей - они не любят кашу жидкую молочную рисовую, дома это 
'.подо не едят.

Сопровождение обучающихся в столовую осуществляют классные руководители. Классные 
тлководители во время приема пищи обучающимися в целях сохранения порядка находятся в 
зале рядом с обучающимися.
S. Соблюдение детьми правил личной гигиены- соблюдают. При входе в обеденный зал имеются 
тнковины для мытья рук, жидкое мыло и сушилки для рук. Также дети пользуются бумажными 
полотенцами. Антисептики в достаточном количестве.

Суточная проба хранится в холодильнике, емкости для хранения суточной пробы следов жира 
не имеют и подписаны, крышки герметично закрыты.

В результате проверки установлено:
1. Организация питания и санитарно-гигиеническое состояние в столовой соответствуют 

нормам и требованиям.
2. Замечаний нет.



3. Классным руководителям систематически проводить разъяснительную работу о пользе 
правильного питания, тем самым способствуя уменьшению количества выбрасываемой 
пищи.

Подписи членов комиссии:

Федотова С.В. 
Березина Т.М. 
Захарова Н.Н.
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В результате проверки установлено:
1. Организация питания и санитарно-гигиеническое состояние в столовой соответствуют 1 

нормам и требованиям.
2. Замечаний нет.
3. Классным руководителям систематически проводить разъяснительную работу о пользе

правильного питания, тем самым способствуя уменьшению количества выбрасываемой 
пищи. г: ;,

?•

Бобкова Н.Н. 
Березина Т.М. 
Пустовал М.А.

\



(3

$е
)Й

АКТ №

проверки комиссии контроля качества питания обучающихся 
в столовой МБОУ ЦО № 24

I •
• I

от «08» ноября 2022 г.

Комиссия в составе:
Бобкова Н.Н.
Захарова Н.Н.
Федотова С.В.

Провели проверку столовой по следующим вопросам:
1. Качество готовой продукции - внешний вид завтрака не вызывает претензий. На завтрак было 
подано: свекла отварная дольками, масло сливочное* макароны отварные, котлета рыбная 
любительская, чай с лимоном и сахаром, батон йодированный.
Свекла отварная дольками -  подана каждому ребенку в индивидуальном салатнике, овощи 
аккуратно порезаны дольками. Масло сливочное -  порезано на порционные кусочки 
прямоугольной формы, без посторонних привкусов и запахов; цвет светло-желтый, без видимых 
капель влаги на разрезе. Макароны отварные -  после варки сохранили форму, хорошо 
отделяются друг от друга, не слипшиеся.. Котлета рыбная любительская -  на внешний вид 
консистенция однородная, рыхлая, сочная; с приятным ароматом. Чай с лимоном и сахаром - 
темно-коричневая жидкость с долькой свежего лимона. Батон йодированный - цвет светло- 
жёлтый, пропеченный.
2. Санитарное состояние зала столовой - в обеденном зале чисто. Уборка проводится после 
каждого приема пищи. Обеденные столы моют горячей водой с добавлением моющих средств, 
используя специально выделенную ветошь и промаркированную тару для чистой и 
использованной ветоши.
5. Соблюдение графика работы столовой - соблюдается.

Внешний вид сотрудников столовой - соответствует требованиям.
5 Соответствие меню-дня утвержденному единому примерному двухнедельному цикличному 
меню- соответствует. v
с. Удовлетворенность детей ассортимёнтом и качеством блюд -  дети с удовольствием съели 
завтрак. В столовой стоял ароматный запах, вызывающий аппетит у детей. Популярностью у 
детей пользуется масло сливочное, макароны отварные, котлета рыбная любительская, чай с 
лимоном и сахаром, батон йодированный. Объем несъеденных остатков составил 9,6 %. Многие 
дети объяснили, что не любят свеклу отварную и рыбные котлеты. Дома эти блюда не 
употребляют. -

Сопровождение обучающихся в столовую осуществляют классные руководители. Классные 
гуководители во время приема пищи обучающимися в целях сохранения порядка находятся в 
зале рядом с обучающимися.
8. Соблюдение детьми правил личной гигиены - соблюдают. При входе в обеденный зал 

чеются раковины для мытья рук, жидкое мыло и сушилки для рук. Также дети пользуются 
бумажными полотенцами. Антисептики в достаточном количестве.

В результате проверки установлено:
1. Организация питания и санитарно-гигиеническое состояние в 

нормам и требованиям.
2. Замечаний нет.

столовой соответствуют



3. Классным руководителям систематически проводить разъяснительную работу о пользе 
правильного питания, тем самым способствуя уменьшению количества выбрасываемой 
пищи.

Подписи членов комиссии:

Бобкова Н.Н. 
Федотова С.В. 
Захарова Н.Н.
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АКТ №>

проверки комиссии контроля качества питания обучающихся
в столовой МБОУ ЦО № 24

. т <16» ноября 2022 г.

Комиссия в составе: 
Березина Т.М 
Капустина А. А.
- .готова С.В.

Провели проверку столовой по следующим вопросам:
.-.ачество готовой продукции - внешний вид завтрака не вызывает претензий. На завтрак было 
Д-гю; запеканка из творога, чай с молоком и сахаром, яблоко, батон йодированный, молоко 

. ~ шенное с сахаром.
^тлеканка из творога -  поверхность ровная, без трещин; консистенция упругая; поверхность 
-•-зна; на разрезе цвет белый; с приятным ароматом ванили. Чай с молоком и сахаром -  цвет 
.зетло-коричневый, с приятным ароматом. Молоко сгущенное с сахаром -  консистенция жидкой 
сметаны, однородная; вкус сладкий, молочный. Батон йодированный - на внешний вид цвет 
..-•етло -  жёлтый, пропеченный, свежий, дата выпуска 16.11.2022. Яблоко без видимых 
я: ... шческих повреждений, без повреждений вредителями и болезням, без темных пятен.
- - читарное состояние зала столовой - в обеденном зале чисто.
3 Се блюдение графика работы столовой - соблюдается.
- В 1ешний вид сотрудников столовой - соответствует требованиям. Сотрудники в чистой 

гежде. Волосы убраны под шапочку. Сотрудники в защитных масках и перчатках.
5 Соответствие меню-дня утвержденному единому примерному двухнедельному цикличному 
«еню- соответствует.
6l Контрольное блюдо в наличии. Выход порций соответствует нормам заявленному меню на 

. г ак.
Пища раздаётся сотрудниками пищеблока согласно поданной заявке. Ответственный за 

гганизацию горячего питания постоянно присутствует в столовой при раздаче блюд, которая 
? : чтролирует количество детей и приготовленных порций, фемпература еды во время подачи 
: эответствует санитарным нормам. 4
v Удовлетворенность детей ассортиментом и качеством блюд -  дети с удовольствием съели 

_"ак. В столовой стоял ароматный запах, вызывающий аппетит у детей. Популярностью у
I. . пользуются: запеканка из творога, чай с молоком и сахаром, яблоко, батон йодированный, 
ч:доко сгущенное с сахаром. Многие дети оставили запеканку из творога на тарелках. 
L г ъяснили, что не любят творог, дома такое блюдо не употребляют.
- На все блюда имеются технологические карты. Бракеражный журнал на момент проверки 
заполнен. С целью контроля за соблюдением технологического процесса отбирается суточная 
ддэоа от каждой партии приготовленных блюд. Отбор суточной пробы осуществляет 
._л едующая производством Пронина Е.А. Суточная проба хранится в холодильнике, емкости

для .’.ранения суточной пробы следов жира не имеют и подписаны, крышки герметично закрыты.
.. Соблюдение детьми правил личной гигиены - соблюдают. При входе в обеденный зал 

имеются раковины для мытья рук, жидкое мыло и сушилки для рук. Также дети пользуются 
: '.мажными полотенцами. Антисептики в достаточном количестве.

В результате проверки установлено:
Организация питания и санитарно-гигиеническое состояние в столовой соответствуют



OJ

нормам и требованиям.
2. Замечаний нет.

. Классным руководителям систематически проводить разъяснительную работу о польз! 
правильного питания, тем самым способствуя уменьшению количества выбрасываемо!
ПИЩИ. '

Подписи членов комиссии:

Березина Т.М. 

Капустина А.А, 

Федотова С.В.
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АКТ №

проверки комиссии контроля качества питания обучающихся 
в столовой МБОУ ЦО № 24

гг 24» ноября 2022 г.

Комиссия в составе:
S:-'- ,в£ Н.Ы.

.ина Т.М.
Г. - .товая М.А.

Провели проверку столовой по следующим вопросам:
* дчество готовой продукции - внешний вид завтрака не вызывает претензий. На завтрак было 

жxi-но: запеканка из творога с морковью, какао с молоком, молоко сгущенное с сахаром^ батон 
визированный, мандарин (поштучно).
зодеханка из творога с морковью -  поверхность ровная, без трещин; консистенция: творог и 
4»: гч:5ь мягкие, с золотистой корочкой. Какао с молоком — цвет светло-коричневый, с приятным 

у атом. Молоко сгущенное с сахаром -  консистенция однородная, вкус сладкий, молочный. 
. 4 йодированный - на внешний вид цвет светло -  жёлтый, свежий. Мандарин без видимых 

I механических повреждений, без повреждений вредителями и болезням, без темных пятен.
— - унитарное состояние зала столовой - в обеденном зале чисто. Уборка проводится после 
' го приема пищи. Обеденные столы моют горячей водой с добавлением моющих средств, 
азэс-льзуя специально выделенную ветошь и промаркированную тару для чистой и 
г. ~. .гьзованной ветоши.
: _ людение графика работы столовой - соблюдается.
- Bee шний вид сотрудников столовой- соответствует требованиям.

Соответствие меню-дня утвержденному единому примерному двухнедельному цикличному 
■ее - - соответствует.

- -ггрольное блюдо в наличии. Выход порций соответствует нормам заявленному меню на 
I завтрак.

Удовлетворенность детей ассортиментом и качеством блюд -  дети с удовольствием съели 
заалдду. 3 столовой стоял ароматный запах, вызывающий аппетит у детей. Популярностью у 

г : льзуется запеканка из творога с морковью, какао с\ молоком, молоко сгущенное с 
е в  у. батон йодированный, мандарин (поштучно).
I _ :д .вождение обучающихся в столовую осуществляют классные руководители. Классные 

водители во время приема пищи обучающимися в целях сохранения порядка находятся в 
хл е г ядом с обучающимися.
Ч Соблюдение детьми правил личной гигиены - соблюдают. При входе в обеденный зал 
ажедгея раковины для мытья рук, жидкое мыло и сушилки для рук. Также дети пользуются 

• д-ччыми полотенцами. Антисептики в достаточном количестве.
;с . этимент в буфете разнообразен. Размещен перечень ассортимента выпечки собственного 

з л» . зд  детва, утвержденный директором ООО «Вектор» на стенде. На продукцию имеются 
з ■: _н::ые ценники. Производится фасовка продукции. Продукция (выпечка) отпускается с 
■f . ь:;ванием одноразовых пакетов. Буфет отличный, ассортимент продаваемых продуктов 
г . . Тгазен. Выпечка очень аппетитно выглядит: свежая, горячая, идет нарасхват. Для отпуска
шг\ ■■ -. у—. r в буфете используют: щипцы и вилки. Обслуживание идет быстро, с улыбкой,

-> г̂  удьтате проверки установлено:
1. Организация питания и санитарно-гигиеническое состояние в столовой соответствуют 

нормам и требованиям.

к х



2. Замечаний нет.

Подписи членов комиссии:
Г" Бобкова Н.Н. 

'Березина Т.М. 
Пустовал М.А.

чч
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АКТ №  h

проверки комиссии контроля качества питания обучающихся
в столовой МБОУ ЦО № 24

•т нЗО» ноября 2022 г.

к* . миссия в составе: 
Бензина Т.М
Едлусгана А. А. 
С»-отова С.В.

Провели проверку столовой по следующим вопросам:
-«лчество готовой продукции - внешний вид завтрака не вызывает претензий. На завтрак было 

вгдано запеканка из творога^ чай с молоком и сахаром, яблоко, батон йодированный, молоко 
~*х:енное с сахаром.
зигеканка из творога -  поверхность ровная, без трещин; консистенция упругая; поверхность 

на разрезе цвет белый; с приятным ароматом ванили. Чай с молоком и сахаром -  цвет 
1зет ~с-коричневый, с приятным ароматом. Молоко сгущенное с сахаром -  консистенция жидкой 
октаны, однородная; вкус сладкий, молочный. Батон йодированный - на внешний вид цвет 
хэетт: -  жёлтый, пропеченный, свежий, дата выпуска 30.11.2022. Яблоко без видимых 
«клинических повреждений, без повреждений вредителями и болезням, без темных пятен.
1 Г унитарное состояние зала столовой - в обеденном зале чисто.
3 Г гслюдение графика работы столовой - соблюдается.
- Внешний вид сотрудников столовой - соответствует требованиям. Сотрудники в чистой 
z зст.~е. Волосы убраны под шапочку. Сотрудники в защитных масках и перчатках.
5 Соответствие меню-дня утвержденному единому примерному двухнедельному цикличному 
ж ен» соответствует.
4. Контрольное блюдо в наличии. Выход порций соответствует нормам заявленному меню на

. Пиша раздаётся сотрудниками пищеблока согласно поданной заявке. Ответственный за 
ссгализадию горячего питания постоянно присутствует в столовой при раздаче блюд, которая 
«пе—р: тирует количество детей и приготовленных порций. Температура еды во время подачи 
~:ч —етствует санитарным нормам.
* т : влетворенность детей ассортиментом и качеством блюд -  дети с удовольствием съели 
На ттах. В столовой стоял ароматный запах, вызывающий аппетит у детей. Популярностью у 
лгтей пользуются: запеканка из творога, чай с молоком и сахаром, яблоко, батон йодированный, 
ршкжо сгущенное с сахаром. Многие дети оставили запеканку из творога на тарелках. 
Отменили, что не любят творог, дома такое блюдо не употребляют.
~ Hz все блюда имеются технологические карты. Бракеражный журнал на момент проверки 
эиэглнен. С целью контроля за соблюдением технологического процесса отбирается суточная 
щ вбл  от каждой партии приготовленных блюд. Отбор суточной пробы осуществляет 
зйасл*ющая производством Пронина Е.А. Суточная проба хранится в холодильнике, емкости 
х а  « -лнения суточной пробы следов жира не имеют и подписаны, крышки герметично закрыты.

- Соблюдение детьми правил личной гигиены - соблюдают. При входе в обеденный зал 
швяется раковины для мытья рук, жидкое мыло и сушилки для рук. Также дети пользуются 
бумажными полотенцами. Антисептики в достаточном количестве.

В результате проверки установлено:
I . Организация питания и санитарно-гигиеническое состояние в столовой соответствуют



нормам и требованиям.
2. Замечаний нет.
3. Классным руководителям систематически проводить разъяснительную работу о пользе 

правильного питания, тем самым способствуя уменьшению количества выбрасываемой 
пищи.

Подписи членов комиссии:

Березина Т.М. ;

Капустина А. А.

Федотова С.В.

ч
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проверки комиссии контроля качества питания обучающихся 
в столовой МБОУ ЦО № 24

I
декабря 2022 г. '

чяссня в составе:
5сг*:-за Н.Н. ■[
Беезвна Т.М.
Г£у—: ыя М. А.

проверку столовой по следующим вопросам:
L готовой продукции - внешний вид завтрака не вызывает претензий. На завтрак было

IKJ2E-:: салат из моркови и яблок, рагу из овощей, котлета из курицы, чай с лимоном и сахаром, 
) fir- е йодированный.
К квх  из моркови и яблок уложен горкой и подан каждому ребенку в индивидуальном 
сиггиике. морковь и яблоки сохранили форму нарезки; консистенция: морковь-хрустящая,

^Лжжя-мягкие. Рагу из овощей на внешний вид кусочки овощей одинаковой формы и величины, 
•лгчд нарезки сохранена, консистенция- мягкая, сочная. Котлета из курицы -  изделие 

ю форму, запонировано тонким слоем, без трещин, покрыто румяной корочкой, 
ш&снстгнпия - пышная, на разрезе однородная без отдельных кусочков; запах куриного мяса.

: лимоном и сахаром -  цвет темно-коричневый, с долькой свежего лимона. Батон 
• к а р :  ванный - на внешний вид цвет светло -  жёлтый, свежий, дата выпуска 02.12.2022.
Z. Гдннтарное состояние зала столовой - в обеденном зале чисто. Уборка проводится после 
спг.~: г: приема пищи. Обеденные столы моют горячей водой с добавлением моющих средств, 
■глупыуя специально выделенную ветошь и промаркированную тару для чистой и 
■о:лыованной ветоши.
Г Г хдюдение графика работы столовой - соблюдается.
А Вёсыний вид сотрудников столовой- соответствует требованиям.

Гытаетствие меню-дня утвержденному единому примерному двухнедельному цикличному 
1 кбэ>  соответствует.
т К:^тральное блюдо в наличии. Выход порций соответствует нормам заявленному меню на

Удовлетворенность детей ассортиментом и качеством 'блюд -  дети практически оставили 
I ввтри: на тарелках. По опросу детей - они не любят рагу из овощей, дома это блюдо не едят, 
j В столовой стоял ароматный запах, вызывающий аппетит. Популярностью у детей пользуется 

п  тдета из курицы, чай с лимоном и сахаром, батон йодированный.
& С: ддо вождение обучающихся в столовую осуществляют классные руководители. Классные 
тутз ы днтели во время приема пищи обучающимися в целях сохранения порядка находятся в 

рядом с обучающимися.
♦ Г ы.п-эдение детьми правил личной гигиены - соблюдают. При входе в обеденный зал 

раковины для мытья рук, жидкое мыло и сушилки для рук. Также дети пользуются 
тч* джными полотенцами. Антисептики в достаточном количестве.

Ассортимент в буфете разнообразен. Размещен перечень ассортимента выпечки собственного 
дг»: шз Ы детва, утвержденный директором ООО «Вектор» на стенде. На продукцию имеются 
патченные ценники. Производится фасовка продукции. Продукция (выпечка) отпускается с 
вс д: дъзованием одноразовых пакетов. Буфет отличный, ассортимент продаваемых продуктов 
т«ыд ы-сдазен. Вьшечка очень аппетитно выглядит: свежая, горячая, идет нарасхват. Для отпуска 
гдхпуктов в буфете используют: щипцы и вилки. Обслуживание идет быстро, с улыбкой, 
эежлизо.



В результате проверки установлено:
1. Организация питания и санитарно-гигиеническое состояние в столовой соответствуют 

нормам и требованиям.
2. Замечаний нет.
3. Классным руководителям систематически проводить разъяснительную работу о пользе 

правильного питания, тем самым способствуя уменьшению количества выбрасываемо! 
пищи.
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Подписи членов комиссии:
fcy „ л Бобкова Н.Н.

Березина Т.М. 
Пустовал М.А.
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АКТ №

> пользе 
1ваемо1

проверки комиссии контроля качества питания обучающихся
в столовой МБОУ ЦО № 24

декабря 2022 г.

:ия в составе:
ia Т.М

Енгу едина А. А. 
С'ео'-това С.В.

ли проверку столовой по следующим вопросам:
- Егясство готовой продукции - внешний вид обеда не вызывает претензий. На обед было

салат из квашенной капусты, суп гороховый, картофельное пюре, гуляш из говядины, 
из шиповника, батон йодированный, хлеб ржано-пшеничный, 

из квашенной капусты уложен горкой и подан каждому ребенку в индивидуальном 
- нарезка капусты мелкая; консистенция хрустящая. Суп гороховый -  на внешний вид 

н г п о е л ь  и овощи сохранили форму нарезки, горох разваренный; консистенция мягкая; цвет 
желтоватый. Картофельное пюре -  на внешний вид однородная масса без комочков; 

стенция пышная. Гуляш из говядины -  на внешний вид кусочки мяса сохранили форму 
ixz: консистенция мягкая; запах тушеного мяса с луком и томатом. Напиток из шиповника - 

чный напиток с запахом шиповника. Батон йодированный - на внешний вид цвет светло -  
. пропеченный, свежий. Хлеб ржано-пшеничный - поверхность гладкая, без трещин, 
корок равномерная, небледная и неподгоревшая, пропеченный, свежий.

— С гитарное состояние зала столовой - в обеденном зале чисто, 
г Соблюдение графика работы столовой - соблюдается.

4. Бредший вид сотрудников столовой - соответствует требованиям. Сотрудники в чистой 
|£ Волосы убраны под шапочку. Сотрудники в защитных масках и перчатках.

Г тзетствие меню-дня утвержденному единому примерному двухнедельному цикличному 
соответствует.

Ктетрольное блюдо в наличии. Выход порций соответствует нормам заявленному меню на
\

раздаётся сотрудниками пищеблока согласно поданной заявке. Ответственный за 
всгднизадию горячего питания постоянно присутствует в столовой при раздаче блюд, которая 

гг»: лирует количество детей и приготовленных порций. Температура еды во время подачи 
дететвует санитарным нормам.

♦ У;о влетворенность детей ассортиментом и качеством блюд — дети с удовольствием съели 
ягет В столовой стоял ароматный запах, вызывающий аппетит у детей. Популярностью у детей 

| шьгнгт-отся: суп гороховый, картофельное пюре, гуляш из говядины, напиток из шиповника, 
бег:л йодированный Многие дети оставили салат из квашенной капусты на тарелках. 
О бъяснили, что не любят квашенную капусту, дома такое блюдо не употребляют. Объем 
зе-ете денных остатков составил 7,8 %.

’ г-еспечивается питьевой режим обучающихся с использованием бутилированной воды. 
Б -—ндигованная вода, используемая для употребления, имеет документы, подтверждающие ее 
~~у - ;хождение, качество и безопасность. Замена емкостей с водой производится 
г»~~ г'стически, обеспечивая бесперебойное снабжение. Имеются контейнер для сбора

*

--ял ванной посуды одноразового применения.
Г'-точная проба хранится в холодильнике, емкости для хранения суточной пробы следов 

та не имеют и подписаны, крышки герметично закрыты.



В результате проверки установлено:
1. Организация питания и санитарно-гигиеническое состояние в столовой соответствую' 

нормам и требованиям.
2. Замечаний нет.
3. Классным руководителям систематически проводить разъяснительную работу о полы

правильного питания, тем самым способствуя уменьшению количества выбрасываемс 
пищи. '

Подписи членов комиссии:

Березина Т.М. 

Капустина А. А. 

Федотова С.В.

\
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АКТ №

проверки комиссии контроля качества питания обучающихся
в столовой МБОУ ЦО № 24

■ ’ 4 декабря 2022 г.

сия в составе:
сваН.Н.
:ина Т.М.

стовая М.А.

, Вродели проверку столовой по следующим вопросам:
Жтчгдгво готовой продукции - внешний вид завтрака не вызывает претензий. На завтрак было 

запеканка из творога, чай с молоком и сахаром, яблоко, батон йодированный, молоко 
аенное с сахаром.

liner дика из творога -  поверхность ровная, без трещин; консистенция упругая; поверхность 
. рВБ 1  на разрезе цвет белый; с приятным ароматом ванили. Чай с молоком и сахаром -  цвет 

аегт:-коричневый, с приятным ароматом. Молоко сгущенное с сахаром -  консистенция жидкой 
о*гг2ны. однородная; вкус сладкий, молочный. Батон йодированный - на внешний вид цвет 
ск г  г.: -  жёлтый, пропеченный, свежий, дата выпуска 14.12.2022. Яблоко без видимых 
■оптических повреждений, без повреждений вредителями и болезням, без темных пятен.
1 Санетарное состояние зала столовой - в обеденном зале чисто. Уборка проводится после 
*д-зд эго приема пищи. Обеденные столы моют горячей водой с добавлением моющих средств, 
■ог-.тьзуя специально выделенную ветошь и промаркированную тару для чистой и 

I ист :лъзованной ветоши.
? С: *5 люден и е графика работы столовой - соблюдается.

I -Б летний вид сотрудников столовой - соответствует требованиям. Сотрудники в чистой 
е де. Волосы убраны под шапочку. Сотрудники в защитных масках и перчатках.

5 Соответствие меню-дня утвержденному единому примерному двухнедельному цикличному 
■ е= »  соответствует.
6 У : -трольное блюдо в наличии. Выход порций соответствует нормам заявленному меню на
т* -так. Ч

Унта раздаётся сотрудниками пищеблока согласно поданной заявке. Ответственный за 
организацию горячего питания постоянно присутствует в столовой при раздаче блюд, которая 
■етголирует количество детей и приготовленных порций. Температура еды во время подачи 
. > тетствует санитарным нормам.
1 7л;влетворенность детей ассортиментом и качеством блюд -  дети с удовольствием съели 
х т т  m: В столовой стоял ароматный запах, вызывающий аппетит у детей. Популярностью у 

пользуются: запеканка из творога, чай с молоком и сахаром, яблоко, батон йодированный, 
■сто ко сгущенное с сахаром. Многие дети оставили запеканку из творога на тарелках. 

г -; ; длили, что не любят творог, дома такое блюдо не употребляют.
- Hi все блюда имеются технологические карты. Бракеражный журнал на момент проверки 

. плен. С целью контроля за соблюдением технологического процесса отбирается суточная 
m-Hi от каждой партии приготовленных блюд. Отбор суточной пробы осуществляет 
г>у —.ютттяя производством Пронина Е.А. Суточная проба хранится в холодильнике, емкости для 

- гния суточной пробы следов жира не имеют и подписаны, крышки герметично закрыты.
С :-5людение детьми правил личной гигиены - соблюдают. При входе в обеденный зал 

;f - - -:гся раковины для мытья рук, жидкое мыло и сушилки для рук. Также дети пользуются 
'  v  Дт'ными полотенцами. Антисептики в достаточном количестве.



В результате проверки установлено:
1. Организация питания и санитарно-гигиеническое состояние в столовой соответствуют I 

нормам и требованиям.
2. Замечаний нет.
j . Классным руководителям систематически проводить разъяснительную работу о пользе 

правильного питания, тем самым способствуя уменьшению количества выбрасываемой) 
пищи.

Подписи членов комиссии:

Бобкова Н.Н.

Березина Т.М. 
Пустовал М.А.
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АКТ №

проверки комиссии контроля качества питания обучающихся
в столовой МБОУ ЦО № 24

оря 2022 г.

проверку столовой по следующим вопросам:
готовой продукции - внешний вид завтрака не вызывает претензий. На завтрак было 

залеканка из творога с морковью, какао с молоком, молоко сгущенное с сахаром, батон 
--гный, мандарин (поштучно).

из творога с морковью -  поверхность ровная, без трещин; консистенция: творог и 
мягкие, с золотистой корочкой. Какао с молоком — цвет светло-коричневый, с приятным 

Молоко сгущенное с сахаром -  консистенция однородная, вкус сладкий, молочный. 
Легированный - на внешний вид цвет светло -  жёлтый, свежий. Мандарин без видимых 
веских повреждений, без повреждений вредителями и болезням, без темных пятен.

Сл г - .-zгное состояние зала столовой - в обеденном зале чисто.
Сволэодение графика работы столовой - соблюдается.

**• ^ж линй вид сотрудников столовой - соответствует требованиям. Сотрудники в чистой 
•в и г е -  Волосы убраны под шапочку. Сотрудники в защитных масках и перчатках.

Соответствие меню-дня утвержденному единому примерному двухнедельному цикличному 
ж е : - соответствует.
€. ХгЕтрольное блюдо в наличии. Выход порций соответствует нормам заявленному меню на

Пжпа раздаётся сотрудниками пищеблока согласно поданной заявке. Ответственный за 
аргтн^тггию горячего питания постоянно присутствует в столовой при раздаче блюд, которая 
■■rrrcrzpyer количество детей и приготовленных порций. Температура еды во время подачи 
шстэетствует санитарным нормам. Ч
I. '• г : вгетворенность детей ассортиментом и качеством блюд -  дети с удовольствием съели 

гтак В столовой стоял ароматный запах, вызывающий аппетит у детей. Популярностью у 
пользуются: запеканка из творога с морковью, какао с молоком, молоко сгущенное с 
•м. батон йодированный, мандарин (поштучно). Многие дети оставили запеканку из 

:п  с морковью на тарелках. Объяснили, что не любят запеканку из творога с морковью, 
такое блюдо не употребляют. Объем несъеденных остатков составил 10,3 %.

. гетпечивается питьевой режим обучающихся с использованием бутилированной воды, 
-^тированная вода, используемая для употребления, имеет документы, подтверждающие ее 

вождение, качество и безопасность. Замена емкостей с водой производится 
тжттемэтически, обеспечивая бесперебойное снабжение. Имеются контейнер для сбора 
*тт:гъзованной посуды одноразового применения.
11 Столовая посуда и приборы высушены перед подачей на столы, сколы и трещины 
:" :'*тствуют.

В результате проверки установлено:
1. Организация питания и санитарно-гигиеническое состояние в столовой соответствуют



нормам и требованиям.
2. Замечаний нет.

•. 3. Классным руководителям систематически проводить разъяснительную работу о пользе 
правильного питания, тем самым способствуя уменьшению количества выбрасываемой 
пищи.

Подписи членов комиссии:

Бобкова Н.Н. 
Пудтовая М.А. 
Федотова С.В. ■

1
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АКТ № Я

проверки комиссии контроля качества питания обучающихся
в столовой МБОУ ЦО № 24

*2"- декабря 2022 г.

в составе:

проверку столовой по следующим вопросам:
Ийпесгэо готовой продукции - внешний вид завтрака не вызывает претензий. На завтрак было 

чз^то сливочное, каша жидкая молочная пшенная, кофейный напиток с молоком,
~: лированный, мандарин (поштучно).
сливочное -  порезано на порционные кусочки прямоугольной формы, без посторонних 

г-:: в и запахов, цвет светло-желтый, без видимых капель влаги на разрезе. Каша жидкая 
пшенная - на внешний вид тягучая, однородная, зерна мягкие, без комков. Кофейный 
молоком - цвет светло-коричневый с приятным ароматом. Батон йодированный - цвет 

э-желтый, пропеченный, свежий. Мандарин без видимых механических повреждений, без 
■шоежгзеннй вредителями и болезням, без темных пятен.
1 Г-Енпрное состояние зала столовой - в обеденном зале чисто. Уборка проводится после 
■ьж_з:*г: приема пищи. Обеденные столы моют горячей водой с добавлением моющих средств, 
каш ьзуж  специально выделенную ветошь и промаркированную тару для чистой и

5 С :гп>: пение графика работы столовой - соблюдается.
4  Баешний вид сотрудников столовой - соответствует требованиям.
5 Соответствие меню-дня утвержденному единому примерному двухнедельному цикличному 
ш=е»  ; хтветствует.
£  Контрольное блюдо в наличии. Выход порций соответствует нормам заявленному меню на

X С:-провождение обучающихся в столовую осуществляют классные руководители. Классные 
руисводители во время приема пищи обучающимися в це̂ лях сохранения порядка находятся в 

p in эм с обучающимися. •
X С эелюдение детьми правил личной гигиены - соблюдают. При входе в обеденный зал 
■«зстся раковины для мытья рук, жидкое мыло и сушилки для рук. Также дети пользуются 
с^мвжнъсми полотенцами. Антисептики в достаточном количестве.
- Из все блюда имеются технологические карты. Бракеражный журнал на момент проверки 

сиен. С целью контроля за соблюдением технологического процесса отбирается суточная 
за от каждой партии приготовленных блюд. Отбор суточной пробы осуществляет 
ауюшая производством Пронина Е. А. Суточная проба хранится в холодильнике, емкости для 

селения суточной пробы следов жира не имеют и подписаны, крышки герметично закрыты.
1! Ассортимент в буфете разнообразен. Размещен перечень ассортимента выпечки собственного 
гг»: изводетва, утвержденный директором ООО «Вектор» на стенде. На продукцию имеются 
тнтченные ценники. Производится фасовка продукции. Продукция (выпечка) отпускается с 
^пользованием одноразовых пакетов. Буфет отличный, ассортимент продаваемых продуктов 
тсдн эобразен. Выпечка очень аппетитно выглядит: свежая, горячая, идет нарасхват. Для отпуска 
продуктов в буфете используют: щипцы и вилки. Обслуживание идет быстро, с улыбкой, 
вежливо.

В результате проверки установлено:

ш



.
1. Организация питания и санитарно-гигиеническое состояние в столовой соответствуют 

нормам и требованиям.
2. Замечаний нет.

Подписи членов комиссии:
: ‘ .’?> >4* £ . . - ; -

Бобкова Н.Н. 
Пустовая М. А. 
Федотова С.В.
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АКТ № //
проверки комиссии контроля качества питания обучающихся

в столовой МБОУ ЦО № 24

января 2023 г.

в составе:
Н И .

.гя проверку7 столовой по следующим вопросам:
Гл^ств: готовой продукции - внешний вид завтрака не вызывает претензий. На завтрак было 

: злат из свеклы отварной, масло сливочное, макароны отварные, котлета из курицы, чай 
с -шавгн: v и сахаром, батон йодированный.

нз свеклы отварной -  подан каждому ребенку в индивидуальном салатнике, свекла мелко 
w m ? - -.zEа: консистенция - мягкая, сочная; цвет -темно-малиновый; Масло сливочное -  

: на порционные кусочки прямоугольной формы, без посторонних привкусов и запахов; 
: ветло-желтый, без видимых капель влаги на разрезе. Макароны отварные -  после варки 
1 ^  форму, хорошо отделяются друг от друга, не слипшиеся. Котлета из курицы -  на

- 5йд консистенция однородная, рыхлая, сочная; с приятным ароматом. Чай с лимоном и 
ож ю : у - темно-коричневая жидкость с долькой свежего лимона. Батон йодированный - цвет 

жёлтый, пропеченный, свежий.
— Санитарное состояние зала столовой - в обеденном зале чисто, 
г _ т>: ление графика работы столовой - соблюдается.
х- Внешний вид сотрудников столовой - соответствует требованиям. Сотрудники в чистой 

эе Волосы убраны под шапочку. Сотрудники в защитных масках и перчатках.
Ссстзетствие меню-дня утвержденному единому примерному двухнедельному цикличному 

хлвегствует.
Еоетэольное блюдо в наличии. Выход порций соответствует нормам заявленному меню на

ГУгга раздаётся сотрудниками пищеблока согласно п^анной заявке. Ответственный за 
ссганутаггию горячего питания постоянно присутствует в столовой при раздаче блюд, которая 
■иг: .тирует количество детей и приготовленных порций. Температура еды во время подачи 
с:«: тзеготзует санитарным нормам.
I. Угтв-тетзоренность детей ассортиментом и качеством блюд -  дети с удовольствием съели 

В столовой стоял ароматный запах, вызывающий аппетит у детей. Популярностью у 
т:.тьзуются: масло сливочное, макароны отварные, котлета из курицы, чай с лимоном и 

crucc-v. загон йодированный. Многие дети оставили салат из свеклы отварной на тарелках. 
Объяснили, что не любят салат из свеклы отварной, дома такое блюдо не употребляют. Объем 
Ег.лсггиных остатков составил 9,6 %.

Обеспечивается питьевой режим обучающихся с использованием бутилированной воды. 
шгпЕжрованная вода, используемая для употребления, имеет документы, подтверждающие ее
ф ж л : «пение, качество и безопасность. Замена емкостей с водой производится

.-=■> 1 гически, обеспечивая бесперебойное снабжение. Имеются контейнер для сбора
яижю ванной посуды одноразового применения.

Столовая посуда и приборы высушены перед подачей на столы, сколы и трещины

в



В результате проверки установлено:
1. Организация питания и санитарно-гигиеническое состояние в столовой соответствуют 

нормам и требованиям.
2. Замечаний нет.
j . Классным руководителям систематически проводить разъяснительную работу о пользе 

правильного питания, тем самым способствуя уменьшению количества выбрасываемой 
пищи.

Подписи членов комиссии:

Захарова Н.Н.
Капустина А. А.
Федотова С.В.

\



Подписи членов комиссии:

Бобкова Н.Н. 
Пустовая М.А. 
Капустина А. А

ч\



Подписи членов комиссии:

Бобкова Н.Н. 
Захарова Н.Н. 
Федотова С.В.

ч\



АКТ №

проверки комиссии контроля качества питания обучающихся
в столовой МБОУ ЦО № 24

•- февраля 2023 г.

:ия в составе:
эелезнна Т.М.
Пустовал М.А.
Пит* глина А. А.

ли проверку столовой по следующим вопросам:
S-анеелво готовой продукции - внешний вид завтрака не вызывает претензий. На завтрак 

Ь з :  подано: горошек зеленый консервированный, омлет с сыром, чай с сахаром, батон 
•аир:ванный, апельсин (поштучно).

зеленый консервированный подан каждому ребенку в индивидуальном салатнике; 
зеленый: без примесей оболочек зерен и кормового гороха коричневого цвета, цвет: 

г> зеленый, однородный. Омлет с сыром: на внешний вид порционные кусочки пористые, 
га л: лрумяненные, консистенция нежная. Батон йодированный: на внешний вид цвет светло

— жёгтын. свежий, дата изготовления 06.02.2023. Апельсин, без видимых механических 
■ а »  Н-.ений. без повреждений вредителями и болезням, без темных пятен.
— Санитарное состояние зала столовой - в обеденном зале чисто.

- б ление графика работы столовой - соблюдается.
* Внешний вид сотрудников столовой - соответствует требованиям. Сотрудники в чистой 
« ж л е  Зслосы убраны под шапочку. Сотрудники в перчатках.

Соответствие меню-дня утвержденному единому примерному двухнедельному цикличному 
■es>> : '«ответствует.
4. Ьгеллольное блюдо в наличии. Выход порций соответствует нормам заявленному меню на

Ссср: вождение обучающихся в столовую осуществляют классные руководители. Классные 
Д вса: летели во время приема пищи обучающимися в целях сохранения порядка находятся в 

I ш пе телом с обучающимися.
8. У х  ад етворенность детей ассортиментом и качеством блввд -  дети с удовольствием съели 
жнгтад В столовой стоял ароматный запах, вызывающий аппетит у детей. Популярностью у

Ix z r i  л:льз>тотся горошек зеленый консервированный омлет с сыром, чай с сахаром, батон 
Являло ванный, апельсин. Объем несведенных остатков составил 8,4%. Многие дети объяснили, 
что любят горошек зеленый консервированный, омлет с сыром. Дома это блюдо не

4 ’'долечивается питьевой режим обучающихся с использованием бутилированной воды,
резанная вода, используемая для употребления, имеет документы, подтверждающие ее 
еждение, качество и безопасность. Замена емкостей с водой производится 

аис~ечлтнчески, обеспечивая бесперебойное снабжение. Имеются контейнер для сбора 
- ~ ~ ванной посуды одноразового применения.

льтате проверки установлено:
' детализация питания и санитарно-гигиеническое состояние в столовой соответствуют 

нормам и требованиям.
1 Замечаний нет.



3. Классным руководителям систематически проводить разъяснительную работу о пользе 
правильного питания, тем самым способствуя уменьшению количества выбрасываемой 
пищи.

Подписи членов комиссии:

Березина Т.М. 
Пустовал М.А. 
Капустина А. А
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проверки комиссии контроля качества питания обучающихся
в столовой МБОУ ЦО № 24

г г -14» февраля 2023 г.

К*чнссия в составе:
Бескова Н.Н.
Захарова Н.Н.
Скатова С.В.

I ;. ,у ' > : - • • I ;•

Провели проверку столовой по следующим вопросам:
:Ячество готовой продукции - внешний вид завтрака не вызывает претензий. На завтрак было 

■глзно: салат из свеклы отварной, масло сливочное, макароны отварные, котлета из курицы, чай 
с лжчояом и сахаром, батон йодированный.
Са.тзт из свеклы отварной -  подан каждому ребенку в индивидуальном салатнике, свекла мелко 
ждчелъчена; консистенция - мягкая, сочная; цвет -темно-малиновый. Масло сливочное -  
зссезано на порционные кусочки прямоугольной формы, без посторонних привкусов и запахов; 
-лет светло-желтый, без видимых капель влаги на разрезе. Макароны отварные -  после варки 
отравили форму, хорошо отделяются друг от друга, не слипшиеся. Котлета из курицы -  на 
аеенний вид консистенция однородная, рыхлая, сочная; с приятным ароматом. Чай с лимоном и 
сахаром - темно-коричневая жидкость с долькой свежего лимона. Батон йодированный - цвет 
езетто—жёлтый, пропеченный, свежий.
1 Санитарное состояние зала столовой - в обеденном зале чисто. Уборка проводится после 
оздого приема пищи. Обеденные столы моют горячей водой с добавлением моющих средств, 
fee:: льзуя специально выделенную ветошь и промаркированную тару для чистой и 

г :льзованной ветоши.
3 Соблюдение графика работы столовой - соблюдается.
- 5 вешний вид сотрудников столовой - соответствует требованиям.
5 Соответствие меню-дня утвержденному единому примерному двухнедельному цикличному 
меню- соответствует.
- Контрольное блюдо в наличии. Выход порций соответствует нормам заявленному меню на
-агтрак. у

_ ^провождение обучающихся в столовую осуществляют классные руководители. Классные 
г-т: водители во время приема пищи обучающимися в целях сохранения порядка находятся в 

г рядом с обучающимися.
* Соблюдение детьми правил личной гигиены - соблюдают. При входе в обеденный зал 
■чеются раковины для мытья рук, жидкое мыло и сушилки для рук. Также дети пользуются 
бумажными полотенцами. Антисептики в достаточном количестве.
- Ассортимент в буфете разнообразен. Размещен перечень ассортимента выпечки собственного 
гг*: нзводетва, утвержденный директором ООО «Вектор» на стенде. На продукцию имеются 
Е отменные ценники. Производится фасовка продукции. Продукция (выпечка) отпускается с

пользованием одноразовых пакетов. Буфет отличный, ассортимент продаваемых продуктов 
разнообразен. Выпечка очень аппетитно выглядит: свежая, горячая, идет нарасхват. Для отпуска 
щюдуктов в буфете используют: щипцы и вилки. Обслуживание идет быстро, с улыбкой, 
вежливо.
I . Столовая посуда и приборы в достаточном количестве, перед подачей на столы высушены, 
сколы и трещины отсутствуют.

В результате проверки установлено:
1. Организация питания и санитарно-гигиеническое состояние в столовой соответствуют



нормам и требованиям.
2. Замечаний нет.

Подписи членов комиссии:

Бобкова Н.Н. 
Захарова Н.Н. 
Федотова С.В.
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АКТ № <7YJ

проверки комиссии контроля качества питания обучающихся
в столовой МБОУ ЦО № 24

Комиссия в составе:
Захарова Н.Н.
Капустина А.А.
Пустовая М.А.

от «28» февраля 2023 г.

Провели проверку столовой по следующим вопросам:
1- Качество готовой продукции - внешний вид завтрака не вызывает претензий. На завтрак было 
подано: салат из свеклы отварной, масло сливочное, макароны отварные, котлета из курицы, чай 
с лимоном и сахаром, батон йодированный.
Салат из свеклы отварной -  подан каждому ребенку в индивидуальном салатнике, свекла мелко 
измельчена; консистенция - мягкая, сочная; цвет -темно-малиновый. Масло сливочное -  
порезано на порционные кусочки прямоугольной формы, без посторонних привкусов и запахов; 
цвет светло-желтый, без видимых капель влаги на разрезе. Макароны отварные -  после варки 
сохранили форму, хорошо отделяются друг от друга, не слипшиеся. Котлета из курицы — на 
внешний вид консистенция однородная, рыхлая, сочная; с приятным ароматом. Чай с лимоном и 
сахаром - темно-коричневая жидкость с долькой свежего лимона. Батон йодированный - цвет 
светло-жёлтый, пропеченный, свежий.
2. Санитарное состояние зала столовой - в обеденном зале чисто. Уборка проводится после 
каждого приема пищи. Обеденные столы моют горячей водой с добавлением моющих средств, 
используя специально выделенную ветошь и промаркированную тару для чистой и 
использованной ветоши.
3. Соблюдение графика работы столовой - соблюдается.
4. Внешний вид сотрудников столовой - соответствует требованиям.
5. Соответствие меню-дня утвержденному единому примерному двухнедельному цикличному 
меню- соответствует.
6. Контрольное блюдо в наличии. Выход порций соответствует нормам заявленному меню на 
завтрак.
". Удовлетворенность детей ассортиментом и качеством блюд -  дети с удовольствием съели 
завтрак. В столовой стоял ароматный запах, вызывающий аппетит у детей. Популярностью у 
детей пользуются масло сливочное, макароны отварные, котлета из курицы, чай с лимоном и 
сахаром, батон йодированный. Объем несъеденных остатков составил 9.1%. Многие дети 
объяснили, что не любят салат из свеклы отварной. Дома это блюдо не употребляют.
8. Сопровождение обучающихся в столовую осуществляют классные руководители. Классные 
руководители во время приема пищи обучающимися в целях сохранения порядка находятся в 
зале рядом с обучающимися.
9. Соблюдение детьми правил личной гигиены - соблюдают. При входе в обеденный зал 
имеются раковины для мытья рук. жидкое мыло и сушилки для рук. Также дети пользуются 
бумажными полотенцами. Антисептики в достаточном количестве.
10. Столовая посуда и приборы в достаточном количестве, перед подачей на столы высушены, 
сколы и трещины отсутствуют.

В результате проверки устаиовл' ио:
1. Организация питания, и санитарно-гигиеническое состояние в

нормам и требованиям.
столовой соответствуют



u-
> 

t J Замечаний не' .
Классным руководителям систематически проводить разъяснительную работу о пользе 
правильного питания, тем самым способствуя уменьшению количества выбрасываемой 
пищи.

Подписи членов комиссии:

Захарова Ы.Н.
Капустина Л.А.
Пустовал iVl.A.

\ ч



I

проверки комиссии контроля качества питания обучающихся 
в столовой МБОУ ЦО № 24

АКТ № < Ж /Ь  •

L от «06» марта 2023 г.

Комиссия в составе:
Березина Т.М.
Бобкова Н.Н.
Федотова С.В.

Провели проверку столовой по следующим вопросам:
1. Качество готовой продукции - внешний вид завтрака не вызывает претензий. На завтрак было 
подано: горошек зеленый консервированный, омлет с сыром, чай с сахаром, батон 
йодированный, апельсин (поштучно).
Горошек зеленый консервированный подан каждому ребенку в индивидуальном салатнике; 
горошек зеленый: без примесей оболочек зерен и кормового гороха коричневого цвета, цвет: 
светло-зеленый, однородный. Омлет с сыром: на внешний вид порционные кусочки пористые, 
слегка подрумяненные, консистенция нежная. Чай с сахаром: напиток прозрачный, цвет 
коричневый. Батон йодированный: на внешний вид цвет светло -  жёлтый, свежий, дата 
изготовления 06.03.2023. Апельсин без видимых механических повреждений, без повреждений 
вредителями и болезням, без темных пятен.
2. Санитарное состояние зала столовой - в обеденном зале чисто.
3. Соблюдение графика работы столовой - соблюдается.
4. Внешний вид сотрудников столовой - соответствует требованиям. Сотрудники в чистой 
одежде. Волосы убраны под шапочку. Сотрудники в перчатках.
5. Соответствие меню-дня утвержденному единому примерному двухнедельному цикличному 
меню- соответствует.
6. Контрольное блюдо в наличии. Выход порций соответствует нормам заявленному меню на 
завтрак.

| 7. Сопровождение обучающихся в столовую осуществляют классные руководители. Классные
руководители во время приема пищи обучающимися в цецых сохранения порядка находятся в 
зале рядом с обучающимися.
8. Удовлетворенность детей ассортиментом и качеством блюд -  дети с удовольствием съели 
завтрак. В столовой стоял ароматный запах, вызывающий аппетит у детей. Популярностью у 
детей пользуются омлет с сыром, чай с сахаром, батон йодированный, апельсин (поштучно).
9. Ассортимент в буфете разнообразен. Размещен перечень ассортимента выпечки собственного 
производства, утвержденный директором ООО «Вектор» на стенде. На продукцию имеются 
фирменные ценники. Производится фасовка продукции. Продукция (выпечка) отпускается с 
использованием одноразовых пакетов. Буфет отличный, ассортимент продаваемых продуктов 
разнообразен. Выпечка очень аппетитно выглядит: свежая, горячая, идет нарасхват. Для отпуска 
продуктов в буфете используют: щипцы и вилки. Обслуживание идет быстро, с улыбкой, 
вежливо.
10. Столовая посуда и приборы в достаточном количестве, перед подачей на столы высушены, 
сколы и трещины отсутствуют.

В результате проверки установлено:
1. Организация питания и санитарно-гигиеническое состояние в столовой соответствуют

нормам и требованиям.



2. Замечаний нет.

Подписи членов комиссии:

Бобкова Н.Н. 
Федотова С.В.



АКТ №

проверки комиссии контроля качества питания обучающихся 
в столовой МБОУ ЦО № 24

от «14» марта 2023 г. *

Комиссия в составе:

Захарова Н.Н.
Капустина А. А.
Пустовал М.А.

Провели проверку столовой по следующим вопросам:
1. Качество готовой продукции - внешний вид обеда не вызывает претензий. На обед было 
подано: огурец консервированный, суп гороховый, картофельное пюре, гуляш из говядины, 
напиток из шиповника, хлеб ржано-пшеничный, батон йодированный.
Огурец консервированный -  подан каждому ребенку в индивидуальном салатнике; огурцы 
упругие, хрустящие; вкус в меру кисловатый; цвет и запах приятные, свойственные соленым 
огурцам. Суп гороховый - картофель и овощи при варке сохранили форму нарезки, горох 
разваренный, консистенция - картофель, горох и овощи мягкие; цвет бульона желтоватый. 
Картофельное пюре на внешний вид однородная масса без комочков не протёртого картофеля; 
консистенция - пышная, густая. Гуляш из говядины- кусочки мяса сохранили форму нарезки 
(кубики); консистенция - мягкая; вкус - тушеного мяса с луком и томатом с приятным запахом 
вареного мяса и овощей. Напиток из шиповника - сладкий, с выраженным вкусом шиповника. 
Батон йодированный и хлеб ржано-пшеничный свежий, пропеченный, дата выпуска 13.03.2023.
2. Санитарное состояние зала столовой - в обеденном зале чисто. Уборка проводится после 
каждого приема пищи. Обеденные столы моют горячей водой с добавлением моющих средств, 
используя специально выделенную ветошь и промаркированную тару для чистой и 
использованной ветоши.
3. Соблюдение графика работы столовой - соблюдается.
4. Внешний вид сотрудников столовой - соответствует^требованиям. Сотрудники в чистой 
одежде, в перчатках, волосы убраны под шапочку, без украшений.
5. Соответствие меню-дня утвержденному единому примерному двухнедельному цикличному 
меню- соответствует.
6. Контрольное блюдо в наличии. Выход порций соответствует нормам заявленному меню на 
обед.
7. Пища раздаётся сотрудниками пищеблока согласно поданной заявке. Ответственный за 
организацию горячего питания постоянно присутствует в столовой при раздаче блюд, которая 
контролирует количество детей и приготовленных порций. Температура еды во время подачи 
соответствует санитарным нормам.
8. Удовлетворенность детей ассортиментом и качеством блюд — дети с удовольствием съели 
обед. В столовой стоял ароматный запах, вызывающий аппетит у детей. Популярностью у детей 
пользуются суп гороховый, картофельное пюре, гуляш из говядины, напиток из шиповника, хлеб

/  ржано-пшеничный, батон йодированный. Объем несведенных остатков составил 8,7 %. Многие 
дети объяснили, что не любят огурец консервированный. Дома — это блюдо не употребляют.
9. Суточная проба хранится в холодильнике, емкости для хранения суточной пробы следов жира 
не имеют и подписаны, крышки герметично закрыты.
10. Обеспечивается питьевой режим обучающихся с использованием бутилированной воды. 
Бутилированная вода, используемая для употребления, имеет документы, подтверждающие ее



происхождение, качество и безопасность. Замена емкостей с водой производится 
систематически, обеспечивая бесперебойное снабжение.. Имеются контейнер для сбора 
использованной посуды одноразового применения.

В результате проверки установлено:
1. Организация питания и санитарно-гигиеническое состояние в столовой соответствуют 

нормам и требованиям.
2. Замечаний нет.
3. Классным руководителям систематически проводить разъяснительную работу о пользе 

правильного питания, тем самым способствуя уменьшению количества выбрасываемой 
пищи.

Подписи членов комиссии:

Захарова Н.Н.
Капустина А.А. \
Пустовал М.А.



Y

проверки комиссии контроля качества питания обучающихся 
в столовой МБОУ ЦО № 24

от «22» марта 2023 г.

Комиссия в составе:
Бобкова Н.Н.
Капустина А. А.
Пустовал М.А.

Провели проверку столовой по следующим вопросам:
1. Качество готовой продукции - внешний вид завтрака не вызывает претензий. На завтрак было 
подано запеканка из творога, чай с молоком и сахаром, яблоко, батон йодированный, молоко 
сгущенное с сахаром.
Запеканка из творога -  поверхность ровная, без трещин; консистенция упругая; поверхность 
ровна; на разрезе цвет белый; с приятным ароматом ванили. Чай с молоком и сахаром -  цвет 
светло-коричневый, с приятным ароматом. Молоко сгущенное с сахаром -  консистенция жидкой 
сметаны, однородная; вкус сладкий, молочный. Батон йодированный - на внешний вид цвет 
светло -  жёлтый, пропеченный, свежий, дата выпуска 22.03.2023. Яблоко без видимых 
механических повреждений, без повреждений вредителями и болезням, без темных пятен.
2. Санитарное состояние зала столовой - в обеденном зале чисто.
3. Соблюдение графика работы столовой - соблюдается.
4. Внешний вид сотрудников столовой - соответствует требованиям. Сотрудники в чистой 
одежде. Волосы убраны под шапочку. Сотрудники в перчатках.
5. Соответствие меню-дня утвержденному единому примерному двухнедельному цикличному 
меню- соответствует.
6. Контрольное блюдо в наличии. Выход порций соответствует нормам заявленному меню на 
завтрак.
7. Сопровождение обучающихся в столовую осуществляют классные руководители. Классные
руководители во время приема пищи обучающимися в целях сохранения порядка находятся в 
зале рядом с обучающимися. у
8. Соблюдение детьми правил личной гигиены - соблюдают. При входе в обеденный зал 
имеются раковины для мытья рук, жидкое мыло и сушилки для рук. Также дети пользуются 
бумажными полотенцами. Антисептики в достаточном количестве.
9. Столовая посуда и приборы в достаточном количестве, перед подачей на столы высушены, 
сколы и трещины отсутствуют.

В результате проверки установлено:
1. Организация питания и санитарно-гигиеническое состояние в столовой соответствуют 

нормам и требованиям.
2. Замечаний нет.

Подписи членов комиссии:



АКТ № d  9

Комиссия в составе:
Березина Т.М.
Захарова Н.Н.
Федотова С.В.

Провели проверку столовой по следующим вопросам:
1. Качество готовой продукции - внешний вид завтрака не вызывает претензий. На завтрак было 
подано: масло сливочное, каша жидкая молочная пшенная, кофейный напиток с молоком, 
батон йодированный, мандарин (поштучно).
Масло сливочное -  порезано на порционные кусочки прямоугольной формы, без посторонних 

В  привкусов и запахов, цвет светло-желтый, без видимых капель влаги на разрезе. Каша жидкая 
молочная пшенная - на внешний вид тягучая, однородная, зерна мягкие, без комков. Кофейный 
напиток с молоком - цвет светло-коричневый с приятным ароматом. Батон йодированный - цвет 
светло-жёлтый, пропеченный, свежий. Мандарин без видимых механических повреждений, без 
повреждений вредителями и болезням, без темных пятен.
2. Санитарное состояние зала столовой - в обеденном зале чисто. Уборка проводится после 
каждого приема пищи. Обеденные столы моют горячей водой с добавлением моющих средств, 
используя специально выделенную ветошь и промаркированную тару для чистой и 
использованной ветоши.
3. Соблюдение графика работы столовой - соблюдается.
4. Внешний вид сотрудников столовой - соответствует требованиям.
5. Соответствие меню-дня утвержденному единому примерному двухнедельному цикличному 
меню- соответствует.
6. Контрольное блюдо в наличии. Выход порций соответствует нормам заявленному меню на 
завтрак.
7.Обеспечивается питьевой режим обучающихся с использованием бутилированной воды. 
Бутилированная вода, используемая для употребления, ш&еет документы, подтверждающие ее 
происхождение, качество и безопасность. Замена емкостей с водой производится 
систематически, обеспечивая бесперебойное снабжение. Имеются контейнер для сбора 
использованной посуды одноразового применения.
8. Ассортимент в буфете разнообразен. Размещен перечень ассортимента выпечки собственного 
производства, утвержденный директором ООО «Вектор» на стенде. На продукцию имеются 
фирменные ценники. Производится фасовка продукции. Продукция (выпечка) отпускается с 
использованием одноразовых пакетов. Буфет отличный, ассортимент продаваемых продуктов 
разнообразен. Выпечка очень аппетитно выглядит: свежая, горячая, идет нарасхват. Для отпуска 
продуктов в буфете используют: щипцы и вилки. Обслуживание идет быстро, с улыбкой, 
вежливо.

проверки комиссии контроля качества питания обучающихся
в столовой МБОУ ЦО № 24

от «04» апреля 2023 г.

В результате проверки установлено:
1. Организация питания и санитарно-гигиеническое состояние в столовой соответствуют 

нормам и требованиям.
2. Замечаний нет.



Подписи членов комиссии:

Березина Т.М. 
Захарова Н.Н. 
Федотова С.В.



АКТ №

проверки комиссии контроля качества питания обучающихся 
в столовой МБОУ ЦО № 24

от «12» апреля 2023 г.

Комиссия в составе:
Березина Т.М.
Бобкова Н.Н.
Федотова С.В.

Провели проверку столовой по следующим вопросам:
1. Качество готовой продукции - внешний вид завтрака не вызывает претензий. На завтрак было 
подано: каша вязкая молочная пшенная, кофейный напиток с молоком, батон йодированный, 
яблоко (поштучно).
Каша вязкая молочная пшенная - на внешний вид вязкая, однородная, зерна мягкие, без комков. 
Кофейный напиток с молоком - цвет светло-коричневый с приятным ароматом. Батон 
йодированный - цвет светло-жёлтый, пропеченный, свежий, дата выпуска 12.04.2023. Яблоко 
без видимых механических повреждений, без повреждений вредителями и болезням, без темных 
пятен.
2. Санитарное состояние зала столовой - в обеденном зале чисто.
3. Соблюдение графика работы столовой - соблюдается.
4. Внешний вид сотрудников столовой - соответствует требованиям. Сотрудники в чистой 
одежде. Волосы убраны под шапочку. Сотрудники в перчатках.
5. Соответствие меню-дня утвержденному единому примерному двухнедельному цикличному 
меню- соответствует.
6. Контрольное блюдо в наличии. Выход порций соответствует нормам заявленному меню на 
завтрак.
7. Пища раздаётся сотрудниками пищеблока согласно поданной заявке. Ответственный за 
организацию горячего питания постоянно присутствует в столовой при раздаче блюд, которая 
контролирует количество детей и приготовленных порций. Температура еды во время подачи 
соответствует санитарным нормам.
8. На все блюда имеются технологические карты. Бракеражный журнал на момент проверки 
заполнен. С целью контроля за соблюдением технологического процесса отбирается суточная 
проба от каждой партии приготовленных блюд. Отбор суточной пробы осуществляет 
заведующая производством Пронина Е. А. Суточная проба хранится в холодильнике, емкости для
хранения суточной пробы следов жира не имеют и подписаны, крышки герметично закрыты.
9. Столовая посуда и приборы в достаточном количестве, перед подачей на столы высушены, 
сколы и трещины отсутствуют.

В результате проверки установлено:
1. Организация питания и санитарно-гигиеническое состояние в столовой соответствуют 

нормам и требованиям.
2. Замечаний нет.

Подписи членов комиссии:



Березина Т.М. 
Бобкова Н.Н. 
Федотова С.В.

\



v \

АКТ № Ь \

Комиссия в составе:
Капустина А. А.
Захарова Н.Н.
Пустовал М.А.

проверки комиссии контроля качества питания обучающихся
в столовой МБОУ ЦО № 24

от «20» апреля 2023 г.

Провели проверку столовой по следующим вопросам:
1. Качество готовой продукции - внешний вид обеда не вызывает претензий. На обед было 
подано салат «Мозаика», суп картофельный с рыбой, капуста тущенная с мясом птицы, сок 
яблочный, батон йодированный, хлеб ржано-пшеничный, печенье.
Салат «Мозаика» уложен горкой каждому ребенку в индивидуальный салатник; овощи: морковь 
и картофель порезаны кубиками, яйца мелко порублены, горошек зеленый без примесей 
оболочек зерен и кормового гороха коричневого цвета, светло-зеленого цвета; все ингредиенты 
заправлены растительным маслом. Суп картофельный с рыбой — на внешний вид картофель, лук, 
морковь порезан брусочками; консистенция овощей — мягкая; с приятным ароматом рыбы и 
овощей. Капуста, тушенная с мясом птицы — мясо порезано кубиками, кусочки мяса целые; 
капуста и морковь соломкой; консистенция мяса и капусты -  мягкая, нежная; вкус и запах -  
тушеного мяса, овощей и капусты. Сок яблочный -  консистенция жидкая, цвет светло-желтый. 
Батон йодированный и хлеб ржано-пшеничный свежий, пропеченный, дата выпуска 19.04.2023. 
Печенье -  изделие прямоугольной формы, консистенция плотная, вкус сладкий.
2 Санитарное состояние зала столовой - в обеденном зале чисто. Уборка проводится после 
каждого приема пищи. Обеденные столы моют горячей водой с добавлением моющих средств, 
используя специально выделенную ветошь и промаркированную тару для чистой и 
использованной ветоши.
3. Соблюдение графика работы столовой - соблюдается.
4. Внешний вид сотрудников столовой - соответствует требованиям. Сотрудники в чистой 
одежде. Волосы убраны под шапочку. Сотрудники в перчатках!4
5. Соответствие меню-дня утвержденному единому примерному двухнедельному цикличному 
меню- соответствует.
6. Контрольное блюдо в наличии. Выход порций соответствует нормам заявленному меню на 
обед.
7. Удовлетворенность детей ассортиментом и качеством блюд -  дети с удовольствием съели 
обед. В столовой стоял ароматный запах, вызывающий аппетит у детей. Популярностью у детей 
пользуются салат «Мозаика», суп картофельный с рыбой, сок яблочный, хлеб ржано­
пшеничный, батон йодированный, печенье. Объем несъеденцых остатков составил 9,5%. 
Многие дети объяснили, что не любят капусту тушенную с мясом птицы. Дома — это блюдо не 
употребляют.
8. Сопровождение обучающихся в столовую осуществляют классные руководители. Классные 
руководители во время приема пищи обучающимися в целях сохранения порядка находятся в 
зале рядом с обучающимися.
9. Соблюдение детьми правил -личной гигиены - соблюдают. При входе в обеденный зал 
имеются раковины для мытья рук, жидкое мыло и сушилки для рук. Также дети пользуются 
бумажными полотенцами. Антисептики в достаточном количестве.
10. Столовая посуда и приборы в достаточном количестве, перед подачей на столы высушены, 
сколы и трещины отсутствуют.



В результате проверки установлено:
1. Организация питания и санитарно-гигиеническое состояние в столовой соответствуют 

нормам и требованиям.
2. Замечаний нет.
3. Классным руководителям систематически проводить разъяснительную работу о пользе 

правильного питания, тем самым способствуя уменьшению количества выбрасываемой 
пищи.

Подписи членов комиссии:

Капустина А. А. 
Захарова Н.Н. 
Пустовал М.А.



АКТ №

проверки комиссии контроля качества питания обучающихся
в столовой МБОУ ЦО № 24

Комиссия в составе:
Бобкова Н.Н.
Капустина А. А. 
Пустовая М.А.

от «28» апреля 2023 г.

Провели проверку столовой по следующим вопросам:
1. Качество готовой продукции - внешний вид завтрака не вызывает претензий. На завтрак было 
подано: салат из свеклы отварной, макароны отварные, биточек из курицы, чай с лимоном и 
сахаром, батон йодированный.
Салат из свеклы отварной -  подан каждому ребенку в индивидуальном салатнике, свекла межо 
измельчена; консистенция - мягкая, сочная; цвет -темно-малиновый. Макароны отварные -  
после варки сохранили форму, хорошо отделяются друг от друга, не слипшиеся. Биточек из 
курицы -  на внешний вид консистенция однородная, рыхлая, сочная; с приятным ароматом. Чай 
с лимоном и сахаром - темно-коричневая жидкость с долькой свежего лимона. Батон 
йодированный цвет светло-жёлтый, пропеченный, свежий, дата выпуска 28.04.2023.
2. Санитарное состояние зала столовой - в обеденном зале чисто.
3. Соблюдение графика работы столовой - соблюдается.
4. Внешний вид сотрудников столовой - соответствует требованиям. Сотрудники в чистой 
одежде. Волосы убраны под шапочку. Сотрудники в перчатках.
5. Соответствие меню-дня утвержденному единому примерному двухнедельному цикличному 
меню- соответствует.
6. Контрольное блюдо в наличии. Выход порций соответствует нормам заявленному меню на 
завтрак.
7. Сопровождение обучающихся в столовую осуществляют классные руководители. Классные
руководители во время приема пищи обучающимися в целях сохранения порядка находятся в 
зале рядом с обучающимися. Ч
8. Соблюдение детьми правил личной гигиены - соблюдают. При входе в обеденный зал 
имеются раковины для мытья рук, жидкое мыло и сушилки для рук. Также дети пользуются 
бумажными полотенцами. Антисептики в достаточном количестве.
9. Обеспечивается питьевой режим обучающихся с использованием бутилированной воды. 
Бутилированная вода, используемая для употребления, имеет документы, подтверждающие ее 
происхождение, качество и безопасность. Замена емкостей с водой производится 
систематически, обеспечивая бесперебойное снабжение. Имеются контейнер для сбора 
использованной посуды одноразового применения.

В результате проверки установлено:
1. Организация питания и санитарно-гигиеническое состояние в столовой соответствуют 

нормам и требованиям.
2. Замечаний нет.

Подписи членов комиссии:



I

Бобкова H.H. 
Капустина А. А. 
Пустовая М.А.

\



проверки комиссии контроля качества питания обучающихся
в столовой МБОУ ЦО № 24

Комиссия в составе:

Березина Т.М. 
Захарова Н.Н. 
Федотова С.В.

^  от «03» мая 2023 г.

ч

Провели проверку столовой по следующим вопросам:
1. Качество готовой продукции - внешний вид завтрака не вызывает претензий. На завтрак было 
подано запеканка из творога, чай с молоком и сахаром, яблоко, батон йодированный, молоко 
сгущенное с сахаром.
Запеканка из творога -  поверхность ровная, без трещин; консистенция упругая; поверхность 
ровна; на разрезе цвет белый; с приятным ароматом ванили. Чай с молоком и сахаром -  цвет 
светло-коричневый, с приятным ароматом. Молоко сгущенное с сахаром -  консистенция жидкой 
сметаны, однородная; вкус сладкий, молочный. Батон йодированный - на внешний вид цвет 
светло -  жёлтый, пропеченный, свежий. Яблоко без видимых механических повреждений, без 
повреждений вредителями и болезням, без темных пятен.
2. Санитарное состояние зала столовой - в обеденном зале чисто. Уборка проводится после 
каждого приема пищи. Обеденные столы моют горячей водой с добавлением моющих средств, 
используя специально выделенную ветошь и промаркированную тару для чистой и 
использованной ветоши.
3. Соблюдение графика работы столовой - соблюдается.
4. Внешний вид сотрудников столовой - соответствует требованиям. Сотрудники в чистой 
одежде. Волосы убраны под шапочку. Сотрудники в перчатках.
5. Соответствие меню-дня утвержденному единому примерному двухнедельному цикличному 
меню- соответствует.
6. Контрольное блюдо в наличии. Выход порций соответствует нормам заявленному меню на 
завтрак.
7. Пища раздаётся сотрудниками пищеблока согласно ЙЪданной заявке. Ответственный за 
организацию горячего питания постоянно присутствует в столовой при раздаче блюд, которая 
контролирует количество детей и приготовленных порций. Температура еды во время подачи 
соответствует санитарным нормам.
8. Ассортимент в буфете разнообразен. Размещен перечень ассортимента выпечки собственного 
производства, утвержденный директором ООО «Вектор» на стенде. На продукцию имеются 
фирменные ценники. Производится фасовка продукции. Продукция (выпечка) отпускается с 
использованием одноразовых пакетов. Буфет отличный, ассортимент продаваемых продуктов 
разнообразен. Выпечка очень аппетитно выглядит: свежая, горячая, идет нарасхват. Для отпуска 
продуктов в буфете используют: щипцы и вилки. Обслуживание идет быстро, с улыбкой, 
вежливо.
9. Суточная проба хранится в холодильнике, емкости для хранения суточной пробы следов жира 
не имеют и подписаны, крышки герметично закрыты.

В результате проверки установлено:
1. Организация питания и санитарно-гигиеническое состояние в столовой соответствуют

нормам и требованиям.
2. Замечаний нет.



Подписи ;ов комиссии:
ерезина Т.М. 

Захарова Н.Н. 
Федотова С.В.

\



проверки комиссии контроля качества питания обучающихся
в столовой МБОУ ЦО № 24

Комиссия в составе:
Бобкова Н.Н. 
Пустовал М.А. 
Захарова Н.Н.

от «11» мая 2023 г.

Провели проверку столовой по следующим вопросам:
1 .Качество готовой продукции - внешний вид завтрака не вызывает претензий. На завтрак было 
подано: запеканка из творога с морковью, какао с молоком, молоко сгущенное с сахаром, батон 
йодированный, мандарин.
Запеканка из творога с морковью -  поверхность ровная, без трещин; консистенция: творог и 
морковь мягкие, с золотистой корочкой. Какао с молоком -  цвет светло-коричневый, с приятным 
ароматом. Молоко сгущенное с сахаром -  консистенция однородная, вкус сладкий, молочный. 
Батон йодированный - на внешний вид цвет светло -  жёлтый, свежий. Мандарин без видимых 
механических повреждений, без повреждений вредителями и болезням, без темных пятен.
2. Санитарное состояние зала столовой - в обеденном зале чисто.
3. Соблюдение графика работы столовой - соблюдается.
4. Внешний вид сотрудников столовой - соответствует требованиям. Сотрудники в чистой 
одежде. Волосы убраны под шапочку. Сотрудники в перчатках.
5. Соответствие меню-дня утвержденному единому примерному двухнедельному цикличному 
меню - соответствует.
6. Контрольное блюдо в наличии. Выход порций соответствует нормам заявленному меню на 
завтрак.
7. Пища раздаётся сотрудниками пищеблока согласно поданной заявке. Ответственный за
организацию горячего питания постоянно присутствует в столовой при раздаче блюд, которая 
контролирует количество детей и приготовленных порций. Температура еды во время подачи 
соответствует санитарным нормам. \
8. Удовлетворенность детей ассортиментом и качеством блюд -  дети с удовольствием съели 
завтрак. В столовой стоял ароматный запах, вызывающий аппетит у детей. Популярностью у 
детей пользуются: запеканка из творога с морковью, какао с молоком, молоко сгущенное с 
сахаром, батон йодированный, мандарин (поштучно). Многие дети оставили запеканку из 
творога с морковью на тарелках. Объяснили, что не любят запеканку из творога с морковью, 
дома такое блюдо не употребляют. Объем несъеденных остатков составил 11,6 %.
9. На все блюда имеются технологические карты. Бракеражный журнал на момент проверки 
заполнен. С целью контроля за соблюдением технологического процесса отбирается суточная 
проба от каждой партии приготовленных блюд. Отбор суточной пробы осуществляет 
заведующая производством Пронина Е. А. Суточная проба хранится в холодильнике, емкости для
хранения суточной пробы следов жира не имеют и подписаны, крышки герметично закрыты.
10. Столовая посуда и приборы высушены перед подачей на столы, сколы и трещины 
отсутствуют.
И. Соблюдение детьми правил личной гигиены - соблюдают. При входе в обеденный зал 
имеются раковины для мытья рук, жидкое мыло и сушилки для рук. Также дети пользуются 
бумажными полотенцами. Дезинфицирующие средства в достаточном количестве.



В результате проверки установлено:
1. Организация питания и санитарно-гигиеническое состояние в столовой соответствуют 

нормам и требованиям.
2. Замечаний нет.
3. Классным руководителям систематически проводить разъяснительную работу о пользе 

правильного питания, тем самым способствуя уменьшению количества выбрасываемой 
пищи.

Под] в комиссии:

Бобкова Н.Н. 
Пустовал М.А. 
Захарова Н.Н.

\



проверки комиссии контроля качества питания обучающихся
в столовой МБОУ ЦО № 24

от «19» мая 2023 г.

Комиссия в составе:
Бобкова Н.Н.
Березина Т.М.
Пустовал М.А.

Провели проверку столовой по следующим вопросам:
1. Качество готовой продукции - внешний вид завтрака не вызывает претензий. На завтрак было 
подано: кукуруза консервированная, рагу из овощей, котлета из курицы, чай с лимоном и 
сахаром, батон йодированный.
Кукуруза консервированная подана каждому ребенку в индивидуальном салатнике. Рагу из 
овощей на внешний вид кусочки овощей одинаковой формы и величины, форма нарезки 
сохранена, консистенция- мягкая, сочная. Котлета из курицы -  изделие сохранило форму, 
запанировано тонким слоем, без трещин, покрыто румяной корочкой, консистенция - пышная, на 
разрезе однородная без отдельных кусочков; запах куриного мяса. Чай с лимоном и сахаром — 
цвет темно-коричневый, с долькой свежего лимона. Батон йодированный - на внешний вид цвет 
светло -  жёлтый, свежий, дата выпуска 19.05.2023.
2. Санитарное состояние зала столовой - в обеденном зале чисто. Уборка проводится после 
каждого приема пищи. Обеденные столы моют горячей водой с добавлением моющих средств, 
используя специально выделенную ветошь и промаркированную тару для чистой и 
использованной ветоши.
3. Соблюдение графика работы столовой - соблюдается.
4. Внешний вид сотрудников столовой- соответствует требованиям.
5. Соответствие меню-дня утвержденному единому примерному двухнедельному цикличному 
меню- соответствует.
6. Контрольное блюдо в наличии. Выход порций соответствует нормам заявленному меню на 
завтрак.
7. Удовлетворенность детей ассортиментом и качеством §дюд -  дети практически оставили 
завтрак на тарелках. По опросу детей - они не любят рагу из овощей, дома это блюдо не едят.
В столовой стоял ароматный запах, вызывающий аппетит. Популярностью у детей пользуется 
кукуруза консервированная, котлета из курицы, чай с лимоном и сахаррм, батон йодированный.
8. Сопровождение обучающихся в столовую осуществляют классные руководители. Классные 
руководители во время приема пищи обучающимися в целях сохранения порядка находятся в 
зале рядом с обучающимися.
9. Соблюдение детьми правил личной гигиены - соблюдают. При входе в обеденный зал 
имеются раковины для мытья рук, жидкое мыло и сушилки для рук. Также дети пользуются 
бумажными полотенцами. Антисептики в достаточном количестве.
10. Ассортимент в буфете разнообразен. Размещен перечень ассортимента выпечки собственного 
производства, утвержденный директором ООО «Вектор» на стенде. На продукцию имеются 
фирменные ценники. Производится фасовка продукции. Продукция (выпечка) отпускается с 
использованием одноразовых пакетов. Буфет отличный, ассортимент продаваемых продуктов 
разнообразен. Выпечка очень, аппетитно выглядит: свежая, горячая, идет нарасхват. Для отпуска 
продуктов в буфете используют: щипцы и вилки. Обслуживание идет быстро, с улыбкой, 
вежливо.

В результате проверки установлено:



1. Организация питания и санитарно-гигиеническое состояние в столовой соответствуют 
нормам и требованиям.

2. Замечаний нет.
3. Классным руководителям систематически проводить разъяснительную работу о пользе 

правильного питания, тем самым способствуя уменьшению количества выбрасываемой 
пищи.

ленов комиссии:
Бобкова Н.Н. 
Березина Т.М. 
Пустовал М.А.
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АКТ № 5$
проверки комиссии контроля качества питания обучающихся 

в столовой МБОУ ЦО № 24

от «22» мая 2023 г.

Комиссия в составе:

Бобкова Н.Н.
Капустина А. А.
Федотова С.В.

Провели проверку столовой по следующим вопросам:
1. Качество готовой продукции - внешний вид завтрака не вызывает претензий. На завтрак было 
подано: омлет с зеленым горошком, чай с сахаром, батон йодированный, яблоко, печенье.
Омлет: на внешний вид порционные кусочки пористые, слегка подрумяненные, консистенция

I нежная. Горошек зеленый: без примесей оболочек зерен и кормового гороха коричневого цвета, 
цвет: светло-зеленый, однородный Чай с сахаром: напиток прозрачный, цвет коричневый. Батон 
йодированный: на внешний вид цвет светло -  жёлтый, свежий, дата изготовления 22.05.2023. 
Яблоко без видимых механических повреждений, без повреждений вредителями и болезням, без 
темных пятен. Печенье: форма печенья правильная, целое, хрупкое, рассыпчатое.
2. Санитарное состояние зала столовой - в обеденном зале чисто.
3. Соблюдение графика работы столовой ■ соблюдается.
4. Внешний вид сотрудников столовой - соответствует требованиям. Сотрудники в чистой 
одежде. Волосы убраны под шапочку. Сотрудники в перчатках.
5. Соответствие меню-дня утвержденному единому примерному двухнедельному цикличному 
меню- соответствует.
6. Контрольное блюдо в наличии. Выход порций соответствует нормам заявленному меню на 
завтрак.
7. На все блюда имеются технологические карты. Бракеражный журнал на момент проверки 
заполнен. С целью контроля за соблюдением технологического процесса отбирается суточная

4 проба от каждой партии приготовленных блюд. От%>р суточной пробы осуществляет 
заведующая производством Пронина Е.А. Суточная проба хранится в холодильнике, емкости для
хранения суточной пробы следов жира не имеют и подписаны, крышки герметично закрыты.
8. Удовлетворенность детей ассортиментом и качеством блюд -  дети с удовольствием съели 
завтрак. В столовой стоял ароматный запах, вызывающий аппетит у детей. Популярностью у 
детей пользуются омлет с зеленым горошком, чай с сахаром, батон йодированный, печенье.
9. Обеспечивается питьевой режим обучающихся с использованием бутилированной воды. 
Бутилированная вода, используемая хтя употребления, имеет документы, подтверждающие ее 
происхождение, качество и безопасность. Замена емкостей с водой производится 
систематически, обеспечивая бесперебойное снабжение. Имеются контейнер для сбора 
использованной посуды одноразового применения.
10. Столовая посуда и приборы в достаточном количестве, перед подачей на столы высушены, 
сколы и трещины отсутствуют.

\

В результате проверки установлено:
1. Организация питания и санитарно-гигиеническое состояние в столовой соответствуют
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