
ПАСПОРТ
пищеблока

муниципального бюджетного общеобразовательного учреяедения
«Центр образования № 24» 

муниципального образования город Тула

Адрес
Телефон
Расчетная вместимость школы 
Фактически детей

г. Тула, ул. 1-й проезд Металлургов, д.7
8(4872)44-34-53
700 человек в две смены
853человек

1. В общеобразовательном учреждении имеется:

№ п/п Тип пищеблока Да/Нет
1 Столовая, работающая на сырье Да
2 Столовая-доготовочная (работающая на полуфабрикатах) Нет
3 Буфет-раздаточная Нет
4 Буфет Да
5 Помещение для приема пищи Да
6 Отсутствует все вышеперечисленное Нет

2. Инженерное обеспечение пищеблока:

1. Водоснабжение
централизованное +
собственная скважина учреждения -

в случае использования других источников указать их 
ведомственную принадлежность

-

вода привозная -



2. Горячее водоснабжение
централизованное +
собственная котельная -

водонагреватель +
наличие резервного горячего водоснабжения -

3. Отопление
централизованное +
собственная котельная и пр. -

4. Водоотведение
централизованное +
выгреб -

локальные очистные сооружения -
прочие -

5.Вентиляция
естественная +
механическая +

3. Для перевозки продуктов питания используется:

№ п/п Транспорт Да/Нет
1 Специализированный транспорт школы НЕТ
2 Специализированный транспорт организации общественного питания, обслуживающей школу НЕТ
3 Специализированный транспорт организаций - поставщиков пищевых продуктов ДА
4 Специализированный транспорт ИП, обслуживающего школу НЕТ
5 Специализированный транспорт отсутствует НЕТ

4. Характеристика пищеблока.

Н абор
помещ ений

Площадь,
м2

Наименование
оборудования

Кол-
во

шт.

Дата
выпуска,

год

Д ата под­
ключения

% изнош ен­
ности

Недостающее оборудо­
вание согласно требова­
ниям СанПиН (наимено­

вание, кол-во штук)



Обеденный
зал 138,1

Столы обеденные 29 2003 100 Столы обеденные -  29шт.
Лавки 58 2003 100 Лавки -  58шт.
Раковины для мытья 
рук 9 2023 2023 0 -

Электрополотенца 2 2023 2023 0 -

Стол для сбора отходов 1 2003 2003 100 Стол для сбора отходов-1

Г орячий цех

Мармит 1-х блюд 1 1978 1978 100 Мармит 1-х блюд -  1шт.
Холодильный прилавок 
(витрина) 1 2013 2013 100 Холодильный прилавок 

(витрина) -  1шт.
Плита электрическая 6- 
ти конфорочная 1 2013 2013 100 Плита электрическая 6-ти 

конфорочная -  1шт.
Шкаф жарочный элек­
трический 1 2013 2013 100 Шкаф жарочный элек­

трический -  1 шт.
Котел пищеварочный 1 2012 2012 100 Котел пищеварочный эл.- 

1шт.
Электросковорода 1 1988 1988 100 Электрическая сковорода 

-1шт.
Зонт вентиляционный 1 1968 1968 100 Зонт вентиляционный- 

1шт.
Столы производствен­
ные 4 2014 2014 100 Столы производственные 

-4шт.
Машина протирочно - 
резательная

1 2013 2013 100 Машина протирочно -  
резательная- 1шт.

Миксер 1 2008 2008 100 Миксер -  1шт.
Тестомес 1 2014 2014 100 Тестомес -  1шт.

Раковина для мытья рук 1 2008 2008 100 Раковина для мытья рук- 
1шт.

Холодный 
цех / Мясо­

рыбный 
цех / Овощ­

ной цех (пер­
вичной об-

Стол производственный 2 2014 2014 100 Стол производственный 
-2пгг.

Стеллаж 2 2014 2014 100 Стеллаж -  2пгг.

Электромясорубка 1 2008 2008 100 Электромясорубка -  1шт.

Водонагреватель 1 2004 2004 100 Водонагреватель -  1 шт.



работки)/ 
Моечная 

кухонной по­
суды и ин­

вентаря

Рециркулятор бактери­
цидный 1 2023 2023 0 -

Моечная ванна 2-х сек. 2 2013 2013 100 Моечная ванна 2-х сек. - 
2шт.

Весы настольные 1 2000 2000 100 Весы настольные -  шт.
Раковина для мытья рук 1 2023 2023 0 -

Моечная 
столовой по­

суды

Стол для сбора отходов 1 2014 2014 100 Стол для сбора отходов - 
1нгг.

Стол для посуды 2 2003 2003 100 Стол для посуды -  2 шт.
Моечная ванна 3-х 
секц. для столовой по­
суды

1 2013 2013
100 Моечная ванна 3-х секц. 

для столовой посуды -  
1шт.

Моечная ванна 2-х 
секц. для стаканов и 
столовых приборов

1 2013 2013
100 Моечная ванна 2-х секц. 

для стаканов и столовых 
приборов -  1шт.

Полка для сушки сто­
ловой посуды 7 2008 2008 100 Полка для сушки столо­

вой посуды -  7 шт.
Раковина для мытья рук 1 2008 2008 100 Раковина для мытья рук -  

1шт.
Склад для 
хранения 
овощей

Стеллажи 2 1990 1990
100

Стеллажи -  2шт.

Склад для 
сыпучих 

продуктов

Шкаф для хранения 
хлеба 1 2012 2012 100 Шкаф для хранения хле­

ба- 1шт.
Прилавок морозильный 2 2208/2013 2008/2013 100 Прилавок морозильный -  

2шт.

Кладовая 2эт. Шкаф холодильный 
среднетемпературный 2 2007/2011 2007/2011

100 Шкаф холодильный 
среднетемпературный -  
2шт.

Подсобная
1эт.

Шкаф холодильный для 
скоропортящейся про­
дукции

1 2022 2022 5
Шкаф холодильный для 
скоропортящейся про­
дукции



Весы товарны е элек- 1 2023 2023 0тронные

5. Характеристика бытовых помещений для сотрудников пищеблока:

Площадь, м2 Оборудование
Сан.узел для сотрудников пищеблока 2,6 унитаз-1шт, раковина для мытья рук -1шт
Г ардеробная персонала 5 шкаф для санитарной одежды -  1 шт 

шкаф для личной одежды -  1 шт
Душевые для сотрудников пищеблока 0,9 ДУШ
Стирка спец.одежды /где, кем, что для этого имеется в домашних условиях

6. Штатное расписание организации общественного питания, обслуживающей школу:

Кол-во ставок У комплектованность Квалификационный
разряд

Стаж работы 
по

специальности

Наличие 
оформлен­
ной личной 
медицин­

ской 
книжки

Поваров 3 3 6 13 лет имеется
Рабочих
кухни/помощники повара

2 2 - 2 года имеется

Работник зала 1 1 - 3 года имеется
Других работников пи­
щеблока/ посудомойщицы

0 0 -

Технических работников/ 
уборщицы

0 0 - - -



7. Персонал пищеблока входит в штатное расписание :

№ п/п Учреждение, организация Да/Нет
1. Образовательного учреждения Нет
2. Организации общественного питания, обслуживающей школу Да
3. Индивидуального предпринимателя, обслуживающего школу Нет

8. Питание детей в общеобразовательном учреяедении:
организовано/не организовано (нужное подчеркнуть)
- сторонней организацией общественного питания (да/нет) -  ДА;
Общество с ограниченной ответственностью «ВЕКТОР»_______________
142430, Московская обл., Ногинский район, с. Ямкино, ул. Центральная Усадьба, д. 50
- образовательным учреждением самостоятельно (да/нет) -  НЕТ.
- санитарно-эпидемиологическое заключение имеется/отсутствует (нужное подчеркнуть), 
с предварительным накрытием (кол-во детей) - 174 чел.
через раздачу (кол-во детей) -0 чел.
9. В общеобразовательном учреждении «С»-витаминизация готовых блюд:
проводится/не проводится (нужное подчеркнуть).
10. Рацион питания согласован с органами Роспотребнадзора (да/нет) Да
11. В общеобразовательном учреждении «С»-витаминизация готовых блюд проводится/не проводится (нужное под­
черкнуть).
12. В общеобразовательном учреадении обогащенный хлеб, обогащенные хлебобулочные изделия используют­
ся,/н^югюдьзуются (нужное подчеркнуть), если используются, то какие и сколько раз в неделю:

13. В общеобразовательном учреяедении обогащенные йодом продукты (кроме йодированной соли) используют- 
ся/не используются (нужное подчеркнуть), если используются, то какие и сколько раз в неделю:
14. В общеобразовательном учреяедении иные обогащенные продукты (кроме вышеперечисленных) используют- 
ся/не используются (нужное подчеркнуть), если используются, то какие и сколько раз в неделю: Фрукты ( 4-5 раз в не­
делю)
15. Договор на дератизацию:



ИП Гамазкова Ольга Викторовна № 615 от 26.12.2022г.

16. Договор на вывоз мусора и пищевых отходов :
ООО «ХАРТИЯ» № 417/П/ТУЛ-2023 от 23.01.2023г.


